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en evolucion:

Desde el mejoramiento
genético a la mesa colombiana



;Queé vas a encontrar
en este documento?

En el contexto actual, local y mundial,
para los diferentes sistemas productivos
agricolas, ha sido, es y sera de fundamen-
tal importancia, que su desarrollo y evolu-
cion se genere a través de la investigacion.
En la disciplina del mejoramiento genético
recae la responsabilidad de generar la in-
novacion en genotipos para la agricultura,
en el lenguaje de los agricultores, “nuevas
semillas”, que en el lenguaje técnico se
reconocen como nuevos cultivares, va-
riedades o hibridos. El desarrollo de estas
innovaciones tecnolégicas es un proceso
de varios anos, en el caso de la papa, no
menos de ocho. La expectativa con estas
innovaciones es que se pueden convertir
en valiosas herramientas para contribuir
con la sustentabilidad y competitividad
de los diferentes sectores productivos, en
el caso particular de la papa, se espera
que sean elementos estratégicos que
contribuyan con la seguridad y soberania
alimentaria, dada su importancia en la ca-
nasta familiar de nuestra poblacion.

Notas

Este documento, presenta en forma ilus-
trada y con lenguaje sencillo, las carac-
teristicas de las nuevas variedades que se
han generado por el programa de mejo-
ramiento genético de papa de la Facultad
de Ciencias Agrarias de la Universidad
Nacional de Colombia-UNAL (Sede
Bogotd), una breve historia detras de este
trabajo y sus potenciales usos. Este es el
primer resultado tangible del convenio
UNAL - FEDEPAPA, usando como fuente
de financiacion, los recursos del Fondo
Nacional de Fomento de la Papa (FNFP),
aportados anualmente por los papiculto-
res del pais y que son administrados por
FEDEPAPA. Es nuestra expectativa, que la
informacién que aqui se presenta infor-
me de manera adecuada a productores,
comerciantes, procesadores y publico
en general.

La informacidn desarrollada en este material bibliografico es de caracter

cientifico y cultural por tanto las actividades que realicen los usuarios con
dicha informacién no son responsabilidad de FEDEPAPA-FNFP/UNAL.
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Linea de tiempo

Inicio de La investisacié Facultad de UNIVERSIDAD

nicio de la investigacion

en mejoramiento ge}g% N AC I O N A I—
genético de papa en la - Sede Bogota - DE COLOMBIA
UNAL, bajo la direccién

de Nelson Estrada 1995 - 2005: Convenio UNIPAPA

Ramos y su alumno de Universidad Nacional de Colombia, ICA'y FEDEPAPA.
maestria Carlos Eduardo Permitié el crecimiento del Programa de mejoramiento
Nustez Lépez. genético de papa de la UNAL

Registro de las variedades Registro de las variedades Creacion del Fondo
Betina, Pastusa Supremay Esmeralda, Punto Azul Nacional del Fomento de
Roja Narifio. y Rubi. la Papa (FNFP), bajo la

Fotografias: Carlos E. Nustez L. Fotografias: Carlos E. Nustez L.

ley 1707.

FNFP

FONDO NACIONAL DE
FOMENTO DE LA PAPA



Creacion del convenio

de cooperacidén entre
Universidad Nacional

de Colombiay
FEDEPAPA-FNFP para
apoyar el programa de
mejoramiento genético de
papa (PMG-PAPA-UNAL).
Inicio de las primeras
pruebas regionales con
clones avanzados.

Realizacion de parcelas
semicomerciales y
demostrativas en diversas
localidades del altiplano
cundiboyacense con cinco
clones élite del PMG-
PAPA-UNAL.

Fotografia: FNFP.

Parcelas demostrativas en
diferentes departamentos
con las nuevas variedades
de papa obtenidas,

y continuidad de las
actividades del PMG-
PAPA-UNAL.

Realizacion de Pruebas de
Evaluacion Agronomica
(PEAs) en ocho
municipios del altiplano
cundiboyacense.

Fotografia: FNFP.

Seleccion de tres clones
élite para ser registrados
como nuevas variedades
de papa, e inicio de
pruebas regionales con
once nuevos clones
avanzados del PMG-
PAPA-UNAL.

Pruebas regionales con
nuevos clones élite en el
altiplano cundiboyacense
y construccion de nuevas
familias para continuar
procesos de seleccidn en
el corto plazo.

Fotografias: Yamile Rivera J.
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Introduccion

El texto que se cita a continuacién es tomado de Nustez
(2023), escrito para la Revista Papa como un articulo di-
vulgativo de las nuevas variedades que se registraron para
la subregién natural andina de Colombia, ante el Instituto
Colombiano Agropecuario — ICA.

“El trabajo en mejoramiento genético de papa, que de
manera ininterrumpida desde hace tres décadas se ha rea-
lizado en la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad
Nacional de Colombia - Sede Bogota, ha generado im-
portantes hitos para el sistema productivo a partir del de-
sarrollo de variedades de papa de afio (tetraploides) y de
variedades de papa criolla (diploide), entre los cuales se
pueden destacar:

i) Se logré reemplazar variedades que eran un paradigma, ya
que muchos agricultores las consideraban irremplazables.

ii) Se transformé el sistema productivo de la papa criolla en
el pais, al punto de que en la actualidad se exporta proce-
sada, y tiene un gran potencial en el mercado internacional.

iii) Los agricultores de papa en el pais cambiaron sus para-
digmas frente a la innovacién con variedades, actualmente
son expectantes a las propuestas de nuevas variedades,
mas abiertos y receptivos a los cambios, desde que signifi-
quen beneficios para sus sistemas productivos, esto tam-
bién ha generado cambio en los mercados.

Fotografias: Carlos E. Nustez L.




En una especie como la papa, cuya semilla
para su cultivo es el tubérculo, es decir, la
misma papa, el trabajo en mejoramien-
to genético no puede parar, no se puede
pensar como un proyecto que se inicia y
se termina en plazos definidos. El proceso
de investigacion debe ser continuo, cada
afio se estan generando nuevos clones por
cruzamientos y seleccion, los procesos de
evaluacion son constantes en diferentes
ambientes, en paralelo, se deben man-
tener los materiales mas promisorios de
manera vegetativa, lo que implica que, si
no se siembran, se pudren y se pierde todo
el trabajo previo de seleccidon y avances
genéticos, esto significa tirar por la borda
todo lo construido en muchos afios. En
otras palabras, hacer mejoramiento ge-
nético en papa es pensar siempre en un
programa de investigacion de naturaleza
estratégica y con amplia vision de futuro.
Los problemas actuales y futuros del sis-
tema productivo papa, bidticos y abioti-
cos, en buena medida van a requerir que
se ausculten a la luz del mejoramiento ge-
nético, sin duda, la variabilidad climatica
actual impone grandes retos a todos los
sistemas productivos de especies cultiva-
das, y se requieren opciones de respuesta
en plazos adecuados con las bases genéti-
cas disponibles.

En la actualidad y en el futuro cercano, la
renovacion de variedades en los sistemas
productivos es y sera una necesidad, esto

solo se logra con programas de mejora-
miento debidamente estructurados y fun-
cionando, para lo cual se requiere: germo-
plasma, infraestructura adecuada, talento
humano capacitado y comprometido de
diferentes areas del conocimiento vy, algo
fundamental, los recursos financieros
que garanticen su operatividad para este
propodsito. Quienes tienen en sus manos
las decisiones para orientar el avance del
sector productivo de la papa en el pais,
tienen la responsabilidad, si o si, de pla-
near con una clara y coherente visiéon de
futuro, pensando en lo estratégica que es
la papa como alimento y componente de
seguridad alimentaria en nuestro pais, con
esa vision estratégica, hay que ponderar
de manera correcta el papel del mejora-
miento genético. Esta es una verdad para
la mayoria de los sistemas productivos
de especies importantes para la alimen-
tacion en el pais, que en su mayoria en
este topico son altamente huérfanas, lo
que garantiza atraso en sus sistemas pro-
ductivos e incremento de la dependencia
alimentaria en el futuro”.







Fotografias: Carlos E. Nustez L.
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Historia de
las variedades

Las variedades mejoradas de papa tetraploide (papa de
afo) que conocen los agricultores, han sido resultado de
procesos de investigacién en los programas de mejora-
miento genético de diversas instituciones. En Colombia
estas instituciones han sido EL ICA, Corpoica, hoy Agrosavia
y la Universidad Nacional de Colombia - Facultad de
Ciencias Agrarias (FCA).

El programa de mejoramiento genético de papa de la FCA -
UNAL, en el pasado registré variedades de papa de afio en
dos momentos diferentes: en 2002 las variedades Betina,
Pastusa Suprema y Roja Narifio y, en el 2005, las varieda-
des Esmeralda, Punto Azul y Rubi (para mas informacion
revisar http://papaunc.com/). En el 2023, con el apoyo
del Fondo Nacional de Fomento de la Papa administrado
por FEDEPAPA, el programa de investigacion registré ante
el Instituto Colombiano Agropecuario — ICA, tres nuevas
variedades tetraploides para la papicultura colombiana,
ellas son: Bachué, Jacky y Villa.

A continuacidn, se presenta informacion de cada una
de estas nuevas variedades, la cual es tomada de
Nustez (2023).

Fotografias: Carlos E. Nustez L.

Punto azul




El nombre de esta va-

riedad es un recono-
cimiento del programa de
mejoramiento de papa de
la UNAL al departamento
de Boyaca, identifican-
do en el mito de Bachué
(Diosa y maestra de la
comunidad Muisca), uno
de los simbolos que se
enclavan en su geogra-
fia, especificamente en la
laguna de Iguaque en el
municipio de Chiquiza

L4
Bachue
“El desarrollo de esta T

variedad tom¢ diez afios “Reconozco a los agricultores del departamento de Boyaca
desde su siembra como como los agricultores mas receptivos a la innovacién tec-
plantula derivada de noldgica, en los campos de sus sistemas productivos, en
semilla botanica (2013), comparacion con el resto del pais, es posible encontrar el
hasta su fase final de mas alto numero de las variedades mejoradas que se han
evaluacion en las parcelas liberado, incluidas las del programa de fitomejoramiento
semicomerciales y de la UNAL. También es un homenaje al invaluable y arduo
demostrativas, en la fase trabajo del agricultor boyacense, su coraje, fortaleza, per-
de registro de variedades sistencia, amabilidad, gratitud, amor por la tierra y su gran
ante el ICA (2022)". contribucién con la seguridad alimentaria nacional”.



Variables

Ciclo de cultivo (promedio en dias)

Color predominante de la piel

Color de la carne del tubérculo

Forma del tubérculo

Respuesta a la "gota" Phytophthora infestans
Respuesta a Spongospora subterranea
Respuesta a Rhizoctonia solani (Costra negra)
Respuesta a Alternaria solani

Respuesta a Verticillium spp

Respuesta a Streptomyces spp

Pudricion en tubérculo

Gravedad especifica

Materia seca (%)

Respuesta a fritura

Promedio de papa gruesa en cosecha (%)
Rango de rendimiento experimental (t/ha)
Periodo de reposo del tubérculo

Adaptabilidad (msnm)

Respuesta observada

160

Morado Rojizo

Crema

Esférico y tiende a oblongo en tamaiio cero
Moderadamente resistente

Incidencia en tubérculo con severidad baja
Incidencia en tubérculo con severidad muy baja
Incidencia y severidad baja

Incidencia y severidad baja

Incidencia en tubérculo con severidad baja
En suelos saturados de humedad es sensible

1,082 — 1,095

19,3 — 21,6
Muy buena
72,8

12,5 a 65,8*
55 a 85 dias, dependiendo de almacenamiento

2600-2800

*Rendimiento obtenido en El Rosal, municipio de la Sabana de Bogota.

Usos: Buena aptitud para frito en chips, consumo en fresco
en sopas, puré, papa salada, cremas y ajiaco.

Fotografia: FNFP.
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Carimanola de papa Bachué

Receta por Leonel Jaramillo’
Para 4 personas
Ingredientes

400 g de papa Bachué

1 cda de harina de maiz blanca
100 g de queso costefio

1 cdta de Sal

Suero acompanante:

250 g de suero costefo

100 g cebolla roja picada finamente
1 cdta de cilantro picado

Preparacion

Para preparar las carimafiolas, comienza
cocinando las papas peladas con sal

en una olla con agua hasta que estén

al dente. Una vez cocidas, pasalas por
un molino para obtener un puré suave.
Agrega la harina al puré y amasar hasta
que la masa no se pegue en las manos.

Unta tus manos con un poco de aceite y
moldea la masa en forma de una bola.
Luego, haz un orificio en el centro de

la bola e introduce el queso. Moldea la
masa con las palmas de las manos hasta
darle forma de un zepelin.

Fotografia: FNFP.

Calienta aceite vegetal a 300°C en

una freidora o en una sartén. Frie cada
carimafola hasta que estén doradas y
crujientes. Si prefieres una opcidn mas
saludable, también puedes utilizar una
freidora de aire.

Para acompanar las carimanolas, prepara
una deliciosa salsa mezclando suero,
cebolla roja picada y cilantro. jDisfruta de
tu carimanola!

1Chef institucional de FEDEPAPA-FNFP.

15



“El desarrollo de esta
variedad tomo ocho afios
desde su siembra como
plantula derivada de
semilla botanica (2015),

hasta su fase final de
registro de variedades
ante el ICA (2022)”.

Jacky

El nombre de esta

variedad es un reco-
nocimiento y homenaje a
la mujer que me acompa-
fia en la vida, mi esposa
Jacqueline, quien siempre
con amor y con decisién
me ha apoyado en el tra-
bajo que he desarrollado
por décadas en mejora-
miento genético.

Han sido muchos los mo-
mentos de dificultades
para el programa, en es-
pecial aquellos periodos
de tiempo en donde hubo
carencia de recursos de fi-
nanciacion, y no se podia
desfallecer porque todo el
trabajo previo se perdia.
También, como a ella, es
el reconocimiento a todas
las mujeres que de manera
directa o indirecta siem-
pre apoyan el trabajo de
sus esposos agricultores,
independiente de que su
actividad tenga resultados
negativos o positivos.

La vida de los agriculto-
res no es un camino de
rosas y, en las situaciones
dificiles, seguramente el
apoyo de sus compafieras
de vida ha representado
el estimulo fundamental
para levantar la cabeza y
seguir adelante




Variables

Ciclo de cultivo (promedio en dias)

Color predominante de la piel

Color de la carne del tubérculo

Forma del tubérculo

Respuesta a la "gota" Phytophthora infestans
Respuesta a Spongospora subterranea
Respuesta a Rhizoctonia solani (Costra negra)
Respuesta a Alternaria solani

Respuesta a Verticillium spp

Respuesta a Streptomyces spp

Pudricion en tubérculo

Gravedad especifica

Materia seca (%)

Respuesta a fritura

Promedio de papa gruesa en cosecha (%)
Rango de rendimiento experimental (t/ha)
Periodo de reposo del tubérculo

Adaptabilidad (msnm)

Respuesta observada

160

Rosado Oscuro

Crema

Comprimido

Buena resistencia

Incidencia en tubérculo con severidad baja
Incidencia en tubérculo con severidad muy baja
Incidencia y severidad baja

No presentd la enfermedad

Incidencia en tubérculo con severidad baja
Incidencia muy baja en campo

1,082 — 1,098

19,46 - 22,43

Deficiente

71,28

34,9 - 54,8

60 a 90 dias, dependiendo de almacenamiento

2600-3200

Usos: Consumo en fresco para preparaciones en sopas, puré,
papa salada, cremas y ajiaco.

Fotografia: FNFP.
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Puré de papa Jacky

Receta adaptada por Leonel Jaramillo de
Joél Robuchon (1986)

Para 4 personas
Ingredientes

1 kg de papa Jacky

10 g de sal marina por cada litro de agua
250 g de mantequilla

200-300 ml de leche entera

Sal marina

Preparacion

Primero, lavamos las papas Jacky y las
colocamos en una olla con agua fria junto
con la piel. Afladimos sal segiin nuestro
gusto y las cocinamos hasta que la piel

se estalle o al introducir un cuchillo en
cada papa, el centro se sienta muy suave.
Es caracteristico de esta variedad que

al romper la piel se aprecie un almidén
arenoso y suave. Una vez que estén lo
suficientemente frias, pelamos las papas y
las pasamos por un pasapuré o un colador
fino. Luego, volvemos a colocar el puré en
la cacerola.

Por otro lado, en una olla aparte,
calentamos 300 ml de leche entera
hasta que esté a punto de hervir, y luego
apagamos el fuego. A continuacion,
llevamos la cacerola con el puré a fuego
medio-bajo y mezclamos durante 2-3

Fotografia: FNFP.

minutos con ayuda de una cuchara.
Anadimos 250 g de mantequilla muy fria,
preferiblemente congelada y cortada

en cubos de 2 cm, y continuamos
removiendo hasta que la mantequilla

se haya incorporado por completo

al puré. En este punto, incorporamos
gradualmente la leche al puré y seguimos
removiendo hasta que se haya absorbido
por completo. La cantidad de leche
puede variar segun la textura deseada,
obteniendo un puré cada vez mas suave.
Ajustamos la sal segln sea necesario.

Si deseamos un puré aln mas fino y
suave, podemos colar nuevamente el puré
y agregar un poco mas de leche caliente.
De esta manera, obtendremos un puré
completamente limpio de impurezas y con
una textura muy suave.
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“El desarrollo de esta
variedad, al igual que en
el caso de Jacky, tomo
ocho aios, desde su
siembra como semilla

botanica (2015), hasta su
fase final de evaluaciones

en el proceso para
registro como variedad
ante el ICA (2022)”.

El nombre de esta

variedad es también
un reconocimiento y, un
muy merecido homenaje
al municipio de Villapinzén
(Cundinamarca). Si usted
le pregunta a alguno de
los residentes en las vere-
das del municipio que van
para la cabecera munici-
pal, ;Para dénde va? El o
ella le respondera, “para
Villa”.© En un pequefio
predio rural de este mu-
nicipio fue donde se de-
sarrollo gran parte de esta
investigacion, es la cuna
de estas nuevas varieda-
des que se inscriben en el
presente afo en el registro
de variedades del ICA vy,
seguramente, sera la cuna
de otras mas ”

Villa

“Villapinzén es uno de los mas insignes municipios pro-
ductores de papa de Colombia, en donde reside una po-
blacién de hombres y mujeres amantes del trabajo en el
campo, honestos, respetuosos y orgullosos de la calidad
de papa que producen para el pais. Sus agricultores son de
un perfil innovador, con liderazgo en el sector papicultor y
orgullosos de lo que hacen. Su territorio esta enmarcado
por una bella topografia de montafias verdes, con exce-
lentes suelos y condiciones ambientales especiales para el
cultivo de la papa”.



Variables

Color predominante de la piel

Forma del tubérculo

Respuesta a Spongospora subterranea

Respuesta a Rhizoctonia solani (Costra negra)
Respuesta a Alternaria solani

Respuesta a Verticillium spp

Respuesta a Streptomyces spp

Pudriciéon en tubérculo

Gravedad especifica

Materia seca (%)

Respuesta a fritura

Promedio de papa gruesa en cosecha (%)
Rango de rendimiento experimental (t/ha)
Periodo de reposo del tubérculo

Adaptabilidad (msnm)

Fotografia: FNFP.

Respuesta observada

Rosado Claro

Esférico

Incidencia en tubérculo con severidad baja
Incidencia en tubérculo con severidad muy baja ‘
Incidencia y severidad muy baja

Incidencia y severidad baja

Incidencia en tubérculo con severidad baja
Incidencia muy baja en campo

1,084 - 1,105

19,90 - 22,12

Muy buena

72,56

30,7 - 58,7

60 - 90 dias, dependiendo de almacenamiento

2600-3200

Usos: Buena aptitud para frito en chips, consumo en fresco
en sopas, puré, papa salada, cremas y ajiaco.

21



1

-
N
U

3
2

=)

=

W
P
o

=
S

S
%

S

=
N
>
o

S

w

Fotografia: FNFP.




Focaccia de papa Villa
Para 6 personas
Ingredientes

500 g de harina

160 ml de leche

100 ml de agua

200 g de pure de papa Villa
15 g de azUcar

15 g de mantequilla

15 ml de aceite de oliva

15 g de sal

1 pizca de pimienta

25 g de levadura

Preparacion

Primero, cocina las papas hasta que

estén tiernas y luego haz un puré con
ellas. A continuacién, amasa todos los
ingredientes juntos hasta obtener una
masa lisa y suave. Corta la masa en piezas
del tamano deseado y dales forma de
bollo (bollar). Deja que la masa descanse.

Luego, estira la masa en forma rectangular
y permite que fermente hasta que
duplique su tamano. Finalmente, hornea
las piezas a 200 °C.

Fotografia: FNFP.
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;Qué caracteriza
a las nuevas
variedades?

Caracteristicas generales

Las variedades se caracterizan por tener
un ciclo de cultivo promedio de 160 dias,
lo que las define como moderadamente
tardias. En este factor son similares a las
principales variedades sembradas en el
pais. Esta caracteristica puede variar de-
pendiendo de la altitud donde se siem-
bren las variedades, a mayor altura, mayor
duracién del ciclo y viceversa. Hay que
mencionar que, para el programa de me-
joramiento genético es un objetivo para el
futuro desarrollar variedades con mayor
precocidad, manteniendo la calidad y
productividad, de tal manera que se dis-
minuya el tiempo de exposicion a los
potenciales factores bidticos y abidticos
adversos y buscar mayor competitividad.

Las variedades tienen colores de piel
contrastantes que van desde el rosado
claro hasta el morado rojizo. Bachué se

caracteriza por un color de piel morado
rojizo intenso, por su parte, Villa presen-
ta un color rosa claro y Jacky un rosado
oscuro. Todas las variedades comparten
la caracteristica de color de carne del tu-
bérculo crema, un poco mas claro en la
variedad Bachué. Con respecto a la forma
del tubérculo, Bachué presenta forma re-
donda y, cuando engruesa bastante (cero),
tiende a la forma oblonga. Esta respues-
ta se observé en ambiente de la Sabana
de Bogotd. La variedad Jacky tiene forma
comprimida en el tubérculo y la varie-
dad Villa presenta forma esférica regular.
Todas las variedades fueron calificadas
con sabor de muy bueno a excelente, en
las pruebas de coccidn realizadas en la
cosecha de las parcelas demostrativas en
diferentes municipios.
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Respuesta a enfermedades
Con respecto a las respuestas frente a
enfermedades, se resalta que estas va-
riedades son superiores a las variedades
tradicionales, considerando las pobla-
ciones actuales de los patégenos. Como
sabemos, la ‘gota’ es la enfermedad mas
limitante del cultivo, y si ponemos como
punto de referencia la variedad Diacol
Capiro que es muy susceptible, se puede
afirmar que para obtener rendimiento
sobresaliente en las nuevas variedades
es suficiente realizar el 40% de las apli-
caciones para el control de este blanco
bioldégico (Phytophthora infestans), uti-
lizando ademas menos moléculas en la
mezcla y de menor costo. Frente a esta
enfermedad Las variedades Villa y Jacky
son catalogadas como resistentes mien-
tras Bachué es moderadamente resistente.
En cualquier caso, esta caracteristica de
las variedades supone una reduccion en
el nimero de aplicaciones requeridas en
el proceso de produccién, en las parcelas
demostrativas y semicomerciales en dife-
rentes localidades del altiplano cundibo-
yacense se realizaron maximo seis aplica-
ciones, lo que representa disminucion de
los costos de produccion, en la exposicion
de fungicidas para los agricultores y menor
impacto ambiental.

Por su parte, otras enfermedades de in-
terés comercial como la rofa de la papa
(Spongospora subterranea) fueron evalua-
das en la fase experimental. Para este caso
no se presenta una diferencia significativa
frente a las variedades tradicionales, la
razén, hasta el momento no se ha traba-
jado de manera sistematica en la busque-
da de resistencia a esta enfermedad, y es
un reto que hay que abordar en el corto
plazo desde el mejoramiento genético. Las
respuestas a otras enfermedades se repor-
tan en los recuadros de cada variedad.

Rendimiento

El rendimiento es un factor clave para
cualquier variedad. Las nuevas variedades
tienen potenciales de productividad que se
ubican por encima de las 50 t/ha, niveles
que se alcanzaron en su fase experimental
con aplicaciones moderadas de fertilizan-
tes y, como ya se indicd, con menor uso de
fungicidas. Todas ellas presentan también
excelentes caracteristicas organolépticas y
junto con los factores anotados antes, se
convierten en una de las mejores opciones
para la produccion de papa en el pais.
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Respuesta a fritura

Un caracter relevante para el cultivo de la
papa cuando se habla de procesamiento,
es la respuesta a la fritura de las varieda-
des, esto en razén de que deben ajustarse
a parametros requeridos por la industria.
En este caso, la variedad Diacol Capiro es
la variedad referente, debido a que por
varias décadas ha sido la fuente de ma-
teria prima predominante para la produc-
cién de hojuelas y bastones. Las varieda-
des Bachué y Villa presentan muy buena
aptitud de fritura en tubérculos recién
cosechados, esto se afirma por las evalua-
ciones realizadas en diferentes ambientes
de produccion del altiplano cundiboya-
cense en diferentes altitudes, lo que las
convierte en variedades candidatas para
este sistema productivo. Es decision de
las empresas que requieren materia prima
para procesamiento, evaluar esta opcidn
en sus operaciones. Tener nuevas opcio-
nes varietales para el proceso de fritura
abre posibilidades de comercializacion
para grandes o pequefios productores, y
es una oportunidad para ampliar la inte-
raccién entre procesadores y productores
tradicionales del pais.

Adaptabilidad altitudinal

En el mejoramiento de cultivos también
se busca que las variedades generadas
puedan ser sembradas en diferentes am-
bientes. Las nuevas variedades cuen-
tan con un amplio rango de altitudes en
las que se pueden sembrar, Jacky y Villa
pueden estar desde los 2600 hasta los
3200 msnm sin afectar su rendimiento,
parametro clave para que sean sembradas
en las diferentes zonas paperas del pais.
Por su parte la variedad Bachué, tiene un
rango mas limitado para su produccién
Optima, estd entre 2600 y 2800 msnm,
que, junto con su buena respuesta de fri-
tura, la posiciona como una muy buena
opcién para sembrar en las zonas de pro-
duccion de papa para procesamiento. En
el presente afio (2023) se estan evaluan-
do en menores altitudes para conocer su
rango real de adaptacién.
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Combita, Boyacd
Fotografia: Carlos E. Nistez L.




Samacd, Boyacd
Fotografia: Alejandro Suarez L.
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Sibaté, Cundinamarca
Fotografia: Carlos E. Nustez L.
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Toca, Boyacd
Fotografia: Carlos E. Nustez L.
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Toca, Boyacd

Fotografia: Cristhiam C. Romero V.

Villapinzén, Cundinamarca
Fotografia: Carlos E. Nistez L.




Villapinzén, Cundinamarca
Fotografia: Carlos E. Nustez L.
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Finalmente, extendemos la invitacion a los
productores, comerciantes y al sector de
procesamiento de la papa para que conozcan y den la
oportunidad de adopcidn a las nuevas variedades, que
son el resultado del trabajo de investigacion realizado
mediante el convenio FEDEPAPA - UNAL, y que se
ha cofinanciado con los aportes que los productores
realizan al Fondo Nacional de Fomento de la Papa
(FNFP), administrado por FEDEPAPA.

Este resultado demuestra que las
buenas alianzas generan resultados
positivos para el sector papicultor

del pais.
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