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PRESENTACION.

Para la Federacion Colombiana de Productores de Papa FEDEPAPA con
el Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura IICA, El
Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, Ministerio de Agricultura y De-
sarrollo Rural MADR, Comunidad Andina de Naciones La CAN, mediante,
el desarrollo y la implementacion del proyecto “Proceso de mejoramiento
y modernizacién de |la cadena agroindustrial de la papa bajo un marco de
sostenibilidad comercial socio empresarial, técnica y econémica, utilizan-
do al departamento de Narifio como piloto”, se propusieron capacitar a
los pequefios y medianos productores del Sistema Productivo Papa en la
importancia que tienen las Buenas Practicas Agricolas (BPA) en el proceso
productivo, teniendo como objetivo no solo proteger el medio ambiente
y a las personas que trabajan en el cultivo de los productos agricolas, sino
también obtener productos de calidad que satisfagan las necesidades y las
exigencias de los consumidores.

Decimos que las Buenas Practicas Agricolas (BPA) es, “hacer las cosas
bien”, “dar garantias de ello” “y hacer que quede un registro eviden-
ciando lo hecho”. Son un conjunto de principios, normas y recomenda-
ciones técnicas aplicables a la produccién, procesamiento y transporte de
alimentos, orientadas a asegurar la proteccién de la higiene, la salud hu-
mana y el medio ambiente, mediante métodos ecolégicamente seguros,
higiénicamente aceptables y econdmicamente factibles. La comunidad
nacional e internacional esta preocupada por el aumento de las enferme-
dades transmitidas por los alimentos (ETAS) y la repercusion econémica
que se genera, los consumidores no solo exigen que la forma de pro-
duccion de los alimentos sea adecuada, sino que la produccién este en
armonia con el entorno y de manera segura y legal con los trabajadores.

Para comprometernos con el logro de las Buenas Practicas Agricolas
(BPA), hemos creado una cartilla, donde los pequefos y medianos pro-
ductores podran leer y conocer sobre los temas y los conceptos que se
deben tener en cuenta para un buen desarrollo de todo proceso pro-
ductivo, partiendo del concepto de Calidad, conceptos de Buenas Prac-
ticas Agricolas, beneficios y beneficiarios de las mismas. Actualmente es
necesario implementar las BPA y tener como objetivo final producir con
calidad, ya que mas que un atributo, son un componente de competiti-
vidad, que permite al productor rural diferenciar su producto de los de-
mas oferentes, con todas las implicaciones econdmicas que esto supone,
como es el acceso a nuevos mercados, consolidacion, posicionamiento,
diferenciacién, generaciéon de valor agregado, fidelizacion de los clien-
tes actuales y reduccion de costos.
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FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO, EL SENA y EL lICA al estar com-
prometidos con los pequenos y medianos productores, se propusieron
ensefar, capacitar y apoyar la implementaciéon de las Buenas Practicas
Agricolas (BPA), contribuyendo al mejoramiento del bienestar de los
productores, sus familias y personas vinculadas al proceso productivo,
pensando siempre en el beneficio de sus afiliados, generando una dis-
minucion en los riesgos en la salud de los trabajadores y de los consu-
midores, utilizando racional, adecuada y eficientemente los productos
agroquimicos, haciendo un manejo integrado de plagas, utilizando ra-
cionalmente los recursos naturales, fauna, flora, agua, aire y suelo, con
el propdsito de garantizar para el pais una seguridad y soberania ali-
mentaria duradera y sostenible.

Para dar cumplimiento a los fines antes mencionados y tener un mejor
manejo de la planeacion y programacién de los procesos productivos, se
cred, se disefié e implementd un sistema de informacion (software) que
permite organizar la produccion de papa, llevar la trazabilidad de las pro-
ducciones y generar los reportes sobre la implementacién de BPA, que a
su vez permite cumplir con la resolucion 2964 de 2008 emitida por el ICA.

Este sistema de informacion estd integrado a la planta de procesamiento
que posee la organizacion de productores, SOCIEDAD AGROINDUSTRIAL
DEL SUR COLOMBIANO NARINO S.A.S: DEL SURCO NARINO S.A.S en la
cual se agrega valor a la produccién de papa, y que esta ampliando los
procesos de agroindustrializaciéon, llevando la trazabilidad hasta el pro-
ducto que llega al consumidor final; igualmente se ha investigado el de-
sarrollo de nuevos productos que permiten optimizar el aprovechamiento
de un porcentaje mayor de la papa, para minimizar los desechos en la
planta de proceso siguiendo lo estipulado en el decreto 3075 de 1997.

El sistema de informacion, debe ir de la mano de procesos de investiga-
ciéon, de operaciones y modelaciéon mediante dindamica de sistemas que
permitan basado en prondsticos de precios, de precipitacién de lluvias,
comportamientos en las estructuras de costos de produccion y en los
rendimientos por hectdrea, realizar procesos de planificacion para la
produccién y mejorar la utilidad de un conjunto de productores organi-
zados de acuerdo a su desarrollo tecnolégico.

i

Sonia Lucia Navia
Presidente Comité Regional Fedepapa Narifio.
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CALIDAD

Es el conjunto de caracteristicas positivas que una
persona percibe sobre un producto o un servicio.

Un sistema de calidad es la forma de estructurar
y organizar nuestras operaciones con las que de-
bemos ser capaces de dirigir y asegurarnos que la
organizacién sea: Mas rentable, competitiva, efec-
tiva, Adaptable a las nuevas y cambiantes situacio-

nes del mercado.

SISTEMAS DE CALIDAD
Y PRODUCCION

Buenas Practicas Agricolas
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Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Son todas
aquellas practicas que se realizan desde la cosecha
hasta la entrega al cliente que pretenden garanti-
zar la inocuidad de los productos, proteger al tra-
bajador y proteger el ambiente. En Colombia las
BPM para alimentos se encuentran reguladas por
el Invima mediante el decreto 3075 de 1997.

Produccién Orgdnica: es un sistema de produccion
sostenible que no utiliza productos de sintesis qui-
mica. Su principal objetivo esta relacionado a pro-
teger al consumidor y disminuir el impacto de las
actividades de produccién sobre el ambiente.
Politica de producciéon mas limpia y consumo.
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APLICACION DE BPA EN EL
CULTIVO DE PAPA

¢{QUE SON LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS?

Las buenas practicas agricolas (BPA) son acciones involucradas en la produccion, pro-
cesamiento y transporte de productos de origen agropecuario, orientadas a asegurar
su inocuidad, la protecciéon al medio ambiente y al personal que labora en la explo-
tacién. En el caso de los productos pecuarios involucra también, el bienestar animal.
Norma Técnica Colombiana “NTC 5400”, norma para la implementacién de las Bue-
nas Practicas Agricolas para la produccién de hierbas aromaticas culinarias, hortalizas
y frutas frescas.

A nivel internacional existen dos iniciativas principales en el tema de las BPA. Una es
la generada por un grupo de supermercados europeos, denominada globalGAP®, y
la otra se origina en EEUU, por parte del USDA (Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos).

¢QUIENES SE BENEFICIAN DE LAS BPA?

e Los agricultores y sus familias que obtendran alimentos sanos y de calidad para
asegurar su nutricion y alimentaciéon y generaran un valor agregado en sus productos
para acceder de mejor forma a los mercados.

e Los consumidores, que gozaran de alimentos de mejor calidad e inocuos, produci-
dos en forma sostenible.

* La poblacion en general, que disfrutard de un mejor medio ambiente.

¢{PARA QUE SIRVEN LAS BUENAS
PRACTICAS AGRICOLAS?

* Las BPA sirven para minimizar los impactos negativos que pueda tener la agricultu-
ra, tanto en las personas (consumidores y trabajadores), como en el medio ambiente.
De esta forma, permite acceder a mercados mas exigentes en estos temas.

4 Y,
s 73
S 2
S BPA 2)
O «
&
SEGURIDAD




e Las Buenas Practicas requieren de un sistema de registros, ordenado y eficiente,
para su implementacién, lo que a su vez, puede mejorar la gestion productiva del
predio, disminuyendo costos y aumentando los beneficios.

e Mantener la confianza del consumidor en la calidad y seguridad de los alimentos.

* Minimizar el impacto negativo en el medio ambiente, mientras se conserva la natu-
raleza y la vida salvaje.

e Reducir el uso de agroquimicos.

e Mejorar la utilizacién de los recursos naturales.

e El aseguramiento de una actitud respon- Maneie
sable hacia la salud y seguridad de los tra- ==«
bajadores. ST,
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CAPACITACION PARA LAS BUENAS
PRACTICAS AGRICOLAS

La capacitacion del personal es uno de los ejes mas importantes de las Buenas Practi-
cas Agricolas. El personal debe entender y tomar conciencia de su importancia den-
tro del proceso productivo de las BPA. Ademas, debe adquirir habilidades concretas
para la aplicacion de las buenas practicas, sobre todo en lo referente a higiene y
seguridad, manipulacién de productos quimicos, empleo de equipos y maquinarias.




{COMO PUEDO IMPLEMENTAR
LAS BPA EN MI PREDIO?

La implementacion de BPA es un proceso gradual, en el que toman gran importancia
el manejo de los registros, como una manera de dar garantias de que “se estan ha-

ciendo las cosas bien”.

Basandose en las especificaciones técnicas para cada rubro, los productores deben
autoevaluarse y generar los procedimientos, actividades y registros para cumplir con
las BPA, de acuerdo a su realidad productiva. Esto se verd reflejado en este Manual
de BPA, el que servird como base para hacer los procesos de auditoria y verificacion
de que se cumplen con los estandares.
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RUTA RAPIDA PARA LA
IMPLEMENTACION DE LAS BPA s

1. Definir el mercado.
2. Identificar en donde se puede obtener la asesoria técnica, en la region o mas cercana.

3. Revisar toda la normatividad que aplica al proceso productivo con la autoridad
competente (CAR, Umata, Alcaldia, etc) como: uso del suelo, permiso de captacion
de agua, permiso de vertimiento de aguas residuales, altitud maxima permitida para
produccion agropecuaria, permisos de construccion, etc. Realizar andlisis de suelos y
aguas y los que exija el estandar seleccionado.

4. Comparar las condiciones edafoclimaticas de la zona con los requerimientos del cultivo.

5. Realizar un diagnéstico de las condiciones actuales de la finca y el entorno en cuanto
a: infraestructura, clima, suelos, agua, vias, transporte, entorno socio-econémico etc.

6. Identificar y caracterizar a los proveedores de las materias primas como: viveros con
material certificado, semilla certificada, casas comerciales con productos agrotéxicos
registrados ante el ICA, proveedores de empaques, proveedores de madera, etc.
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7. Realizar un calculo aproximado de los costos de implementacion y de los costos de
certificacion, y definir la viabilidad econémica del proceso de implementacion.

8. Identificar los lotes y la infraestructura de la finca, y levantar un mapa de la misma.
Abrir una carpeta para archivar la informacion de la finca en donde incluya como
minimo la historia de los lotes y el mapa.

9. La asistencia técnica puede ser subdividida en 5 fases: 1 Sistemas de Gestion para
grupos, 2componente social, 4 componente ambiental, 3componente de inocuidad y 5
Manejo integrado del cultivo, las fases 2-5 alimentan la 1. Ademas se sugiere se parta
en todos los casos por un auto-diagnéstico del mismo para generar la necesidad luego
los productores una vez identifique su DOFA, iniciar el proceso de implementacion.

10. Con acompafiamiento de la asistencia técnica, elaborar un plan de manejo inte-
grado de cultivo que incluya manejo de plagas, manejo de suelos, manejo de aguas,
fertilizacion y proteccion de cultivos de acuerdo a los requerimientos del estandar
seleccionado y de las caracteristicas propias del cultivo y su entorno.

11. Con acompafiamiento de la asistencia técnica, elaborar un plan de manejo de
cosecha y poscosecha que incluya como minimo manual de limpieza y desinfeccion,
cosecha, herramientas, infraestructura, transporte, almacenamiento y acondiciona-
miento (si existe).
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12. Realizar un diagnéstico de las condiciones ambientales del entorno y realizar un
plan de accién para proteger los recursos naturales del entorno con un adecuado ma-
nejo de los residuos de cosecha, de envases, de liquidos residuales, de agua potable,
de otros residuos sélidos, de los suelos, de materiales organicos de origen animal y
humano, etc . Solicitar asesoria de la autoridad competente: CAR y Umata (secretaria
de desarrollo econémico) o centro provincial.

13. Evaluar la normatividad legal vigente relacionada a la seqguridad y bienestar de los
trabajadores y comparar con las condiciones actuales de las personas que laboran en
el cultivo; realizar un plan de accién. Solicitar asesoria de la autoridad competente o
entidades relacionadas: Hospital, secretaria de salud, centro de salud, ministerio de
proteccion social, etc. Se podria integrar a la fase anterior.

14. De acuerdo a los requerimientos del estandar seleccionado, adecuar la infraes-
tructura y sefializar.

15. Crea un sistema de seguimiento y control que incluya todos los registros y docu-
mentos necesarios para garantizar la trazabilidad del producto y mejorar continua-
mente el sistema implementado e indicadores de implementacion.

1. Definir mercado 2. Identificar asesoria 3. Revisar las normas

4. Comparar las condiciones

5. Realizar diagnostico 6. identificar proveedores
de la zona '

8. Identificar lotes

: 9. Asistencia Técnica
e infraestructuras

7. Calcular costos

10. Elaborar plan de 11. Elaborar plan de manejo ¢, Elaborar plan ambiental
manejo de cultivo de cosecha y poscosecha
13.Implementar normatividad 14 adecuar infraestructura - 15. Crear sistemas

proteccion trabajadores de seguimiento
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PLANEACION DE CULTIVOS

1.INFORMACION GENERAL DE LA FINCA

e Historia de la finca o predio

* Fecha de siembra

® Labores realizadas

e Monitoreo de plagas y enfermedades

* Manejo de los aspectos fitosanitarios

e Insumos utilizados

* Riego

* Numero o nombre del lote

e Variedad y superficie sembrada

e Densidad de plantacién o numero de plantas sembradas
e Registro de maquinaria y equipos utilizados
e Cosecha y produccién

e Costos

® Registro de capacitacion de personas
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2. IDENTIFICACION DEL LOTE

Para realizar la trazabilidad y relacionar las actividades de campo con los registros del

cuaderno, los lotes deben ser claramente identificados y sefialados. Con carteles que in-

diguen el nombre del lote, variedad, fecha de siembra y densidad de siembra, ubicados

en las esquinas, y deben responder a los utilizados en mapas y cuadernos.

En caso de utilizarse lotes nuevos, se debe analizar el uso anterior del suelo para identifi-

car los riesgos de inocuidad y de contaminacion. Debe analizarse el impacto sobre el am-
biente y el ecosistema de la nueva plantacion.

3. CONDICIONES GENE-
RALES DE
HIGIENE EN EL PREDIO:

El productor debe tomar las medidas
necesarias para mantener la higiene y
limpieza del lote.

Se debe instalar basureros en puntos es-
tratégicos y la recoleccion debe hacerse
con frecuencia.

Se deben instalar carteles prohibiendo tirar basura e indicando la ubicacién de los
basureros.




4. PLANFIFICACION DEL CULTIVO DE PAPA

e ;Por qué? Primero nos debemos plantear un objetivo claro.
¢ ;Qué producir? Se refiere a la variedad
e ;En qué cantidad? El area a cultivar

e ;En qué época? De acuerdo a su localidad, evitar que coincida con épocas de hela-
das, sequia o exceso de lluvias.

e ;Qué calidad? Teniendo en cuenta el destino final de la produccioén, si es para el
mercado, supermercado, la planta de procesamiento etc.

e ;Para quién? Satisfaccion del consumidor final

e ;Cuanto me cuesta? Valor por kilo producido

e ; Qué tipo de tecnologia utilizaremos? Tradicional o avanzada

e ;D6nde? La zona de mi cultivo debe ser adecuada, con buenas caracteristicas de
color, forma, fertilidad, no tan inclinado, lote descansado, en rotacién con otros cul-

tivos como haba, arveja, trigo, avena, cebada, hortalizas, pastos etc. Debe tenerse
un historial del lote.
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e Conocer las caracteristicas de la zona ej. Altura sobre el nivel del mar, régimen
de precipitaciones o lluvia, disponibilidad de fuentes de agua en caso de necesitar
regar el cultivo y las condiciones agroclimaticas favorables para el cultivo de papay
la variedad especifica. Disponibilidad de mano de obra, vias de acceso y todo tipo de
limitantes es importante tener en cuenta.

e Es importante como factor de éxito conocer los costos de adecuacién del suelo conocer
los Costos de adecuacion de suelo, andlisis de los mismos y su respectiva interpretacion.
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5. REGISTRO DE ACTIVIDADES

Diligenciar un registro detallado de las actividades por fechas en el documento deno-
minado “Libro de Campo”, que incluya observaciones especiales, registros histéricos
destacados anteriores a la siembra, aplicaciones de medidas de manejo fitosanitario,
labores culturales realizadas y costos de producciéon. Al final, se obtiene el balance
de rentabilidad por cultivo.

Anexo al Libro de Campo, se deben archivar los soportes contables del pago de bie-
nes y servicios (facturas de compras de insumos) que hacen parte de las inversiones
de la explotacion.

Tecnologias de Produccion

Los aspectos productivos que a continuacién se enuncian surgen del acuerdo entre
técnicos, productores, procesadores que en su conjunto aseguran a la cadena agroin-
dustrial un producto de excelente calidad, altamente competitivo. Los factores técni-

cos a tener en cuenta para el cultivo de papa son:

Climas y suelos: Las condiciones éptimas para producir papa, con fines comerciales son:

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

- Altura: Entre 2.500 y 3.000 metros sobre el nivel del mar.
- Temperatura: De 12°C a 18°C.
- Precipitacién pluvial: De 500 a 1000 milimetros anuales.

/
- Brillo solar: de 4,5 horas al dia como minimo. & .
Los suelos adecuados para el cultivo son aquellos ricos en materia organica con Ph/ ‘
\

entre 5y 6, de origen volcanico.

e

La produccion por encima o por debajo de estos rangos incide notoriamente en la
calidad y rendimiento del producto.

Preparacion del terreno:

El terreno debe quedar suelto sin capas compactas. La preparacion con tractor debe
hacerse cuidadosamente puesto que, el crecimiento y la profundidad de las raices,
incide en la cantidad y la calidad del producto. En Narifio utilizamos el guachado
como practica de conservacién del suelo.




* Se debe realizar el andlisis de las caracteristicas fisicoquimicas y microbiolégicas del
suelo acorde con las necesidades de la variedad.

e Establecer programas para prevenir la erosion de los suelos.

e El manejo de las plagas, enfermedades y problemas de nutrientes de los suelos,
debe realizarse buscando el equilibrio entre productividad y la conservacion del me-
dio ambiente.

Para la eleccion del lote se debe considerar la topografia evitando pendientes pro-
nunciadas por que son propensos a erosionarse por efecto del agua o del viento, ve-
rificar el estado sanitario del predio, mirar el historial para evitar siembras repetitivas
y el potencial de produccién, se debe verificar las condiciones de humedad del suelo
para iniciar las labores de preparacion.

Semilla y siembra:

La cantidad de semilla requerida por hec-
tarea es de 1.000 a 1.250 kilos aproxima-
damente, es el principal insumo, su bene-
ficio se ve revertido en la sanidad, calidad
y rendimiento del cultivo. Se debe pres-
tar mucha atencién al manejo de la se-
milla durante la recoleccidon, seleccién,
clasificacion, tratamiento, trasporte y al-
macenamiento. De la calidad de la semi-
lla depende el éxito de su futuro cultivo.
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Para mejorar ei desempefio del siste-
ma productivo, la semilla de papa debe
cumplir con los siguientes requisitos:

*Adquirir la semilla de papa con la debi-
da anticipacion, preferiblemente semilla
categoria Certificada a través de produc-
tores autorizados por el ICA.

® En caso de no usar semilla certificada,
seleccionarla en el lote con esmero, previa
verificacion del estado sanitario y vigor de
plantas en época de plena floracion.

e No utilizar semilla de lotes enfermos
o que hayan sido atacados por plagas y
enfermedades.




e La semilla debe ser cosechada cuando ya haya fijado completamente la piel.

¢ En la seleccion que se realice se debe eliminar tubérculos que no correspondan
a la variedad, papas deformes, cortadas, deshidratadas, blandas, con pudriciones o
que estén afectadas por plagas y enfermedades; debe tener ojos bien uniformes, sin
cortes ni dafios mecanicos como magulladuras o perforaciones por insectos; se debe
clasificar por tamano y tratar la semilla para evitar futuros dafios, mediante los mé-
todos de aspersion o espolvoreo.

Las distancias de siembra estan determinadas por la variedad de papa, las condicio-
nes de crecimiento y el tamano deseado de los tubérculos que se van a producir. A
mayor densidad de siembra menor sera el tamafio de los tubérculos cosechados. Las
distancias varian entre 8o cm a 1.50 metros entre surcos, y de 25 cm a 35 cm entre
plantas y una profundidad de 15 cm a 20 centimetros.

Al momerito de la siembra se debe tener en cuenta hacer la desinfeccion del suelo y
la semilla en el surco con productos quimicos como fungicidas, bactericidas e insec-
ticidas teniendo en cuenta el historial del lote para evitar posibles enfermedades y
ataques de plagas posteriormente.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos
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Buenas Practicas

Control de malezas

Las malezas compiten con la papa por agua, nutrientes y espacio, ademas son hospe-
dantes de plagas y enfermedades. La presencia de las malezas esta determinada por
el cultivo anterior. Hacer una desyerba bien hecha y a tiempo, para evitar la propa-
gacién y la competencia de las malezas en el cultivo y eliminar sitios de refugios de
plagas. Un cultivo enmalezado tiene menos rendimiento y dificulta la cosecha.

El periodo critico en el cual las malezas producen su efecto competitivo mas perju-
dicial, es cuando la planta estad en las primeras semanas de crecimiento, lo que se
traduce en una reduccion significativa de los rendimientos. En el caso de papa criolla,
se puede hacer una sola labor como desyerba-aporque.

Se recomienda hacer un aporque alto, sobre todo para evitar dafios por Polilla Guate-
malteca y gusano blanco; realizar esta labor a tiempo para evitar dafio en los estolones y
lograr un buen crecimiento de los tubérculos, cada variedad tiene su tiempo para tuberizar

Todo implemento y herramienta procedente de otras explotaciones, debe ser lavado
antes del ingreso al lote de produccion.
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Manejo de plagas y enfermedades:

Los principales sistemas de control se orientan en las tres etapas que se muestran a
continuacion:

PREVENCION OBSERVACION : INTERVENCION
Ubicacion Monitoreo C. mecanico
C. Quimico selectivo (pla-

Rotacion de cultivos
Filogenética
Manejo de herramientas
Riego
Barreras
Biodiversidad

guicidas)
. C. Bioldgico
. C. Microbiolégico
C. Etololdgico
C. autocida
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La papa es atacada por un gran numero de insectos plagas y enfermedades que
afectan la produccién, dafian la calidad y demeritan el producto. Los dafios méas im-
portantes por insectos-plagas se manifiestan en épocas de verano o en condiciones
de baja precipitacion.

La reduccion y racionalizaciéon del uso de plaguicidas y la utilizacion de técnicas al-
ternativas como el control bioldgico, las practicas culturales, el uso de trampas de fe-
romonas, atrayentes, repelentes o cualquier otro método que no deteriore el medio
ambiente y contribuya a reducir las poblaciones de plagas a niveles no perjudiciales,
se conoce como Manejo Integrado de Plagas (MIP).

Para hacer un manejo integrado de plagas y enfermedades se debe también conocer
las plagas y enfermedades que atacan el cultivo asi como sus habitos y comporta-
miento, a través de capacitaciones y transferencia de tecnologia. La observacién de
los organismos fitopatdgenos se debe hacer mediante inspecciones permanentes en
el cultivo. Igualmente, identificar las condiciones que favorecen la aparicion, desa-
rrollo y diseminacion de las plagas, enfermedades y arvenses.




Antes de la implementacién de medidas de control se deben verificar los umbrales
de accién existentes para plagas; si no se justifica el control, es mejor no gastar inne-
cesariamente los recursos. En el caso de enfermedades, tener en cuenta los niveles
de incidencia y severidad que indiquen la necesidad de efectuar manejo o control.
Las plagas, arvenses y enfermedades pueden llegar a ser manejadas a través de la
implementacién de diferentes medidas de control, incluyendo control quimico como
una herramienta necesaria, preferiblemente como ultima alternativa cuando las de-
mas medidas de manejo, como controles etoldgico, genético, cultural, biolégico y
legal, se hayan puesto en practica.

¢Como usar los agroquimicos?

OBIETIVO
BIOLOGICO
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DOSIFICACION

TIEMPO
REINGRESO

TIEMPO
CARENCIA

En la adquisicion de los plaguicidas y demds insumos, se recomiendan las seguir si-
guientes medidas:

e Conocer el tipo de malezas, plagas y enfermedades que afectan a su cultivo.
e Analizar si se puede aplicar un control biolégico en lugar de quimico.

e Consultar a un técnico para saber qué agroquimicos se recomienda usar de acuerdo
a su cultivo y al tipo de malezas y enfermedades que lo afectan.

* Se deben adquirir los insumos en sitios autorizados que cumplan con las obligacio-
nes de expendio de plaguicidas, fertilizantes y semillas.

°Observar que el producto sea original, que el envase o embalaje y sus sellos conser-
ven su integridad.
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APLICACION DE AGROQUIMICOS. Para su aplicaciéon se deben seguir las siguientes
recomendaciones:

e Leer la etiqueta verificando la informacién sobre datos del producto, cuidados y
precauciones y recomendaciones de uso. Especial atencion se debe tener al verificar
fecha de vencimiento y recomendacion de uso para papa.

° En caso de planear la aplicacion de plaguicidas, su aplicacion debe responder a una
necesidad, segun el nivel de dafio econémico o umbral de accién.

e Preferir los plaguicidas de grados toxicoldgicos llly IV (la y Ib, segiin Norma Andina) y/o
bioplaguicidas que estén debidamente autorizados por el ICA para el cultivo de papa.

e Para los grados toxicoldgicos | y Il (la y Ib, segin Norma Andina) se debe contar con
la recomendacion escrita de un Ingeniero Agronomo con tarjeta profesional vigente.

e Se debe hacer rotacién de ingredientes activos en las aplicaciones, que permita una
mayor eficacia del control e impida, a futuro, posibilidades de generar resistencia a
los plaguicidas.
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Almacenamiento de Agroquimicos: Para el almacenamiento de plaguicidas y demas
agroquimicos se recomienda seguir las siguientes medidas:

e Disponer de una bodega separada de las viviendas, areas sociales, de almacena-
miento o manipulacién de alimentos, semillas, equipos de proteccién y empaques.

e Las bodegas deben estar debidamente identificadas, cubiertas, ventiladas, con pisos
resistentes secos no absorbentes, sin rejillas en el piso y debe tener preferiblemente
zanjas de drenaje alrededor de la construccion.

e Para el almacenamiento de plaguicidas se debe disponer de una estanteria donde se dis-
ponga en la parte baja frascos que contienen liquidos y productos sélidos en la parte alta.

e Sobre estibas de madera se deben arrumar sacos o bultos y aparte canecas.



Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

Proteccion del Agricultor

El agricultor debe garantizar que los obreros y personas que realicen manipulacién
de plaguicidas utilicen equipos de proteccion en buen estado, en el momento de
la mezcla, aplicaciéon y disposicion final de los residuos peligrosos como empaques,
embalajes y envases o en caso de emergencias como derrames o intoxicaciones. Los
equipos deben constar de camisa de manga larga, pantalén, guantes, botas y gorro
en material impermeable. Para algunos productos de alta toxicidad se requiere el uso
de gafas o visores, delantales y respiradores para agroquimicos.

Antes de la aplicacion de los productos, se deben seguir las siguientes medidas:

e Calibrar cada uno de los equipos de aplicacién a utilizar, que garanticen la dosis
correcta y un volumen adecuado de agua que evite pérdidas por escurrimiento; veri-
ficar el estado general de los equipos para evitar fugas, asi como la limpieza interna.

* Se deben usar boquillas originales y completas, conforme a las recomendaciones de
los manuales para aplicacién de plaguicidas.

* Para la aplicacion de varios productos se debe garantizar una mezcla homogénea,
preparada en un sitio especifico del lote donde se eviten escurrimientos o derrames
que puedan llegar a afectar el ambiente.
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¢ Como debo aplicar los agroquimicos?

Durante la aplicacion se deben tener en
cuenta los siguientes aspectos:

* No realizar aplicaciones en condiciones cli-
maticas extremas de alta temperatura, Ilu-
vias o vientos fuertes.

e Se debe garantizar una excelente cobertu-
ra de la aplicacién, evitando sitios sin apli-
car o doblemente aplicados, especialmente
cuando se realice tratamiento con produc-
tos de contacto.

e Las personas que participen en la aplica-
ciéon no deben comer, fumar o beber al inte-
rior del predio en tratamiento.

e La mezcla sobrante se puede aplicar den-
tro del lote, siempre y cuando se garantice
gue no cause dafos por toxicidad debido a
una sobredosis.

e Después de la aplicacion se debe impedir el
ingreso de personas por un tiempo minimo
de 24 horas cuando se trate de insecticidas,
fungicidas y herbicidas y de 6 horas cuando ®
se trate de fertilizantes y reguladores de cre- g
cimiento aplicados por via foliar. Para todos
los casos, una vez terminada la aplicacién, los
equipos deben ser lavados con jabon deter-
gente y agua limpia, evitando que las aguas
de residuo contaminen el ambiente. Los equi-
pos personales se deben dejar secar y almace-
narlos en sitios separados de plaguicidas.

Para todo plaguicida, se debe respetar el pe-
riodo de carencia (PC), es decir, el numero
de dias que debe haber como minimo, entre
la aplicaciéon y la cosecha.

Orden de Mezcla: Es importante realizar un
orden de mezcla correcto ejemplo:

e Se debe tener 3 partes del agua a usar, en
bomba de 20 litros se deben alistar 15y en
un tanque de 200 litros se colocan 150 litros.

Buenas Prdcticas y Planificacion de Cultivos
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e Adecuar el agua si es necesario con un
regulador de pH y dureza.

o Agregar el pegante si las condiciones
ambientales lo ameritan.

e Se debe agregar productos solubles en
la etiqueta del producto bien unas ini-
ciales como las siguientes: SP (polvos so-
lubles), SL (liquido soluble o soluciones
concentradas o concentrado soluble), SC
en orden de afinidad con el agua.

e Luego los concentrados emulsionables
como el EC (concentrados emulsiona-
bles) continuado con la premezcla de
todos los productos afines con aceites.

e Por ultimo los productos insolubles
como WP (polvos mojables), SC (sus-
pensiones concentradas), FW y por ul-
timo con los que quedan simplemente
suspendidos en la mezcla.

e Completar el agua.
4.5 Triple Lavado:

Una vez terminado el contenido del en-
vase realizar el triple lavado y perforar
el envase para evitar su reutilizacion.
Disponer de estos empaques en un sitio
de almacenamiento adecuado para evi-
tar contaminacién del medio ambiente.

NUTRICION
DEL CULTIVO

La papa responde favorablemente a la
fertilizacién, lo que representa mayo-
res rendimientos y una mejor calidad
del tubérculo, un balanceado aporte de
nutrientes permite un cultivo menos sus-
ceptible a la accién negativa de agentes
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externos bidticos o abiodticos. Es impor-
tante planear una fertilizacion basada
en el analisis de suelos, la fertilidad del
lote, los requerimientos de la variedad y
la expectativa de rendimiento o cuanto
quiero cosechar.

Las plantas se alimentan de agua y nu-
trientes, del medio ambiente toman car-
bono (C), oxigeno (O) e hidrogeno (H).

Del suelo toman nitrégeno(N), fosforo(P),




potasio(K) denominados elementos mayores por que los requieren en mayor canti-
dad; los elementos secundarios son el calcio(Ca), magnesio(Mg), azufre(S) y por ul-
timo porque se consumen en menor cantidad estan los elementos menores que son
manganeso(Mn), zinc(Zn), boro(B), hierro(Fe), cobre(Cu), molibdeno(Mo) y cloro(Cl).

La practica de fertilizacién se debe hacer en corona alrededor de cada tubérculo
semilla que garantice una dosis adecuada por sitio de siembra. No se recomienda
la practica de aplicacién de fertilizante en banda al fondo del surco, sobre todo si la
dosificacion se calcula con base en la cantidad de bultos de semilla total a sembrar.

En caso de acudir a fertilizantes de origen organico, éstos deben contar con los regis-
tros de venta del ICA. La fertilizacion con productos organicos se debe hacer solo al
momento de la siembra.

Se deben observar los sintomas de deficiencias nutricionales que permita aplicar co-
rrectivos de manera oportuna, especialmente fertilizantes foliares de rapido efecto
en épocas iniciales de cultivo.

Es importante considerar la fertilizacion foliar como un complemento de la fertiliza-
cién al suelo y como correctiva ante posibles deficiencias, se ha observado respuestas
positivas a las aplicaciones de boro y a las aspersiones conjuntas de zinc, hierro,
magnesio y manganeso, especialmente por deficiencia o desbalances nutricionales.

Tecnologias de Cosechas
La papa es un fruto vivo que respira. Utiliza para esta funcién los azucares y otros

compuestos almacenados. Mientras el tubérculo permanece adherido a la planta,
los compuestos empleados en la respiracion son suministrados por las hojas y otros

6rganos de la planta. Cuando la papa pierde el contacto con la planta, toma las §

reservas para poder respirar.

Es necesario controlar los factores que dete-
rioran el producto, con el fin de mantener su
calidad. El tubérculo desprendido de la plan-
ta es un fruto vivo con 65% - 85% de agua,
gue reacciona segun el medio ambiente que
lo circunda. A mayor temperaturay a menor
humedad relativa del ambiente, mayor es el
porcentaje de pérdida de agua.

Respiracion: Durante el proceso de respiracion,
la papa convierte parte de los carbohidratos
en energia; libera calor, agua y gas carbénico
(CO2). El proceso depende del estado de ma-
durez de los tubérculos y de la temperatura.
Al comienzo del almacenaje, la respiracion de
los tubérculos inmaduros es mas alta (3 veces)
que la de los tubérculos maduros.
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Transpiracién: Otro fendmeno que ocurre simultdaneamente con la respiracion, es la
transpiracion. La papa por sus poros (huecos muy pequefios que estan en la superfi-
cie) pierde agua y por lo tanto peso, lo que produce arrugamiento o marchitamiento
con la consiguiente muerte de tejidos y pérdida de valor.

Brotacion: Después de la cosecha, los tubérculos se encuentran en un estado de dorman-
cia, son incapaces de emitir nuevos estados de desarrollo por estar bajo el efecto de inhi-
bidores naturales. La brotacién de los tubérculos puede ocasionar perdidas altas de peso;
el brote por si solo es una pérdida directa de materia seca, incrementa la superficie de ex-
posicion para la evaporacion de agua y aumenta la tasa de respiracion de los tubérculos.

Los siguientes son algunos de los factores que afectan la transpiracion y respiracion
de la papa:

* Las altas temperaturas hacen que el tubérculo respire y transpire mas rapido, per-
diendo mucho peso.

¢ Los golpes y heridas, hacen que el tubérculo respire y transpire con mayor intensi-
dad, ocasionando pérdida de peso, cambio de color y deterioro de su presentacion.

Tecnologias de Recoleccién




El proceso de cosecha debe mantener la calidad de la papa. Una deficiente recolec-
cién origina numerosos dafios tanto internos como externos que afectan el producto.
A continuacion se dan algunas recomendaciones:

- Utilizar la Herramienta adecuada preferiblemente el cute o chuzo

- No exponer la papa al sol, se debe ubicar en un lugar fresco y oscuro.

- Evitar golpes o heridas: esto dafia la presentacion y deterioran el producto.

- Refrigerar a temperatura entre 4°Cy 5°C con una humedad relativa del 92% al 95%.
- Arrumar sin presién utilizando estibas.

- Recoger en canastas, chindé o canastilla.

indices de madurez: Los indices de madurez permiten determinar el momento opor-
tuno de la cosecha de acuerdo a cambios perceptibles y diversas reacciones que
acompanan la maduracion.

indice cronolégico: Corresponde al tiempo comprendido entre la siembra y la cose-
cha. Se cuenta el numero de dias a partir de la siembra y depende de la altitud y de
la variedad sembrada. A mayor altitud (superior a 2.600 m.s.n.m.), el periodo vegeta-
tivo, por lo general de 180 dias se aumenta, por ello la produccién es mas tardia. En
las partes bajas y planas con alturas entre 2.100 — 2.400 m.s.n.m, el periodo vegetativo
se acorta a menos de 150 dias.
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indice fisiologico: Esta determinado por el decaimiento fisiolégico general de la plan-
ta. Se identifica por el amarillamiento o secamiento de las hojas, lo cual da un para-
metro que indica que se ha completado el ciclo de la madurez de la papa. Igualmente
se observa la maduracion de los frutos de la papa (bayas), cominmente conocidos
por los agricultores como mamones y 6 “chimbalos” que con el corte temprano del
follaje, no se vuelven a observar.

indice de madurez fisica: Denominada también, “firmeza de la piel de los tubércu- °
los”, consiste en realizar muestras al lote, sacando tubérculos al azar. Se frotan con
los dedos, si la piel se remueve es porque aun no esta lista para cosechar, pues toda-
via no ha acabado el proceso de suberizacién y el contenido de azucares es alto.

Aceleracién de la madurez: Se puede acelerar el proceso de maduracion de la papa
cortando el follaje antes de la cosecha. Los tubérculos sin follaje inician mas pronto
su maduracion provocando mayor fijacion de la cuticula, concentracién de almidones
y turgencia interna de las células. La madurez de los tubérculos depende de la varie-
dad y el crecimiento de la planta, el cual influye en el contenido de materia seca, no
solamente por el grado de madurez alcanzado por los tubérculos, sino también, por
la interaccion de otros factores tales como el aporte de nitrégeno, la duracién del
periodo vegetativo y la temperatura.
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RECOLECCION

Método mecanico: Existe un porcentaje bajo de utilizacion de maquinaria para reali-
zar las labores de cosecha en el pais. La mecanizacion comprende diferente especia-
lizaciones que van desde la simple utilizacion de una reja la cual saca los tubérculos
a la superficie y los deja sobre la tierra, hasta maquinas sofisticadas que realizan
todas las labores de seleccion y clasifi-
caciéon o que poseen cintas o bandas
transportadoras, que conducen los
tubérculos hasta camiones de gran
capacidad para transporte a granel.

Antes de realizar la cosecha meca-
nica se debe cortar y retirar el folla-
je con maquinas desbrosadoras. En
Colombia, su uso no se ha difundido
pues se tiene el concepto que cose-
char con maquinaria, genera mas
dafios fisicos y mecanicos a los tu-
bérculos. La tecnologia moderna ha
mostrado que si se ajusta correcta-
mente la cosechadora, los tubércu-
los no sufren dafios.

Tradicionalmente en Narifio los pequefos productores utilizan el azadén o el cute
con algunas modificaciones en su forma. El uso inadecuado de esa herramienta y la
falta de precaucion, conciencia y habilidad de los cosechadores, son las causas de altas
perdidas en postcosecha por dafio mecanico, siendo los tubérculos cortados, partidos
y maltratados, lo cual afecta negativamente su precio y el beneficio para el agricultor

Otra practica que evita el excesivo uso del azadén, consiste en pasar la yunta de bue-
yes con el arado de chuzo por un lado del surco para remover la tierra y destapar los
tubérculos, para luego recogerlos manualmente.

Método manual: La cosecha manual se facilita, si se introduce una herramienta en la
tierra por debajo de los tubérculos y se hace palanca hacia arriba desprendiendo la
tierra y reduciendo la posibilidad de dafar el producto.

L]
Se debe tener en cuenta que los operarios deben evitar cortar los tubérculos y apilar
tirando las papa a gran distancia, asi como llenar sacos de mas de 50 Kg. Lc ideal es que
al hacer la recoleccion, haya mano de obra suficiente de tal forma que permita clasi-
ficar papa de consumo, papa de semilla y retirar todos los desechos que resulten en la
cosecha. Los cuales se pueden utilizar para alimentar animales o para abono organico.

 ——




PROCESO DE
COMERCIALIZACION

Se pretendemejorar la presentacion del
producto, alargar su vida util y mante-
ner sus parametros de calidad externos
e internos.

Limpieza: Consiste en eliminar de la
papa todo tipo de material extrafioy di-
ferente al tubérculo como tierra, terro-
nes, barro, pedazos de raices humedas
o cualquier tipo de material que se en-
cuentre mezclado o adherido a la papa,
desmejorando su presentacién o que al-
tere el peso o el volumen del producto
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Seleccion: Consiste en separar los tubér-
culos cortados, partidos, magullados, con
verdeamientos, de otras variedades, mal-
formados, podridos, enfermos, picados
por insectos. La seleccion se debe realizar
después que el producto se haya secado y
eliminado la tierra y humedad del suelo.

Para esta labor se utilizan desde simples zonas de seleccién, engranajes con bandas
transportadoras o rodillos que conducen los tubérculos para una inspecciéon manual,
hasta maquinas automaticas que seleccionan por forma y sanidad, y clasifican por
peso, tamafo y grado de madurez.




Lavado y secado: Consiste en aplicar agua
limpia sobre los tubérculos, para remover la tie-
rra u otro tipo de material extrafo. Las maqui-
nas lavadoras mas utilizadas son las de tambor
en madera y de tambor metalico.

Posteriormente se pasa a la operacion de se-
cado que puede ser de varias maneras: se-

cado por aire caliente (con motores eléctri- N W, U,
cos, quemadores y ventiladores), secado por h .
absorcién de agua, con rodillos absorbentes ' b

por donde los tubérculos van circulando con
una temperatura aproximada de 40°Cy seca-
do a temperatura ambiente.

Clasificacion: La clasificacion es la base para la
normalizaciéon de los productos en el merca- .
do. Comprende el establecimiento de las dife- ; 5

rentes calidades: clase Extra, clase Ay clase B,
con diferentes caracteristicas. Para el caso de
la papa existe la Norma Icontec No. 341, con
la desventaja de que las normas de estanda-
rizacion no estan claramente definidas. Por lo
cual cada comercializador ha establecido sus
normas especificas de clasificacion.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

Un método de clasificacion de la papa es por
tamano, numero de tubérculos por bultos de
52.5 kg, peso y didametro; tomandose como
papas muy grandes, llamadas “0” cero, utili-
zadas basicamente para la industria de papa
en tiras (a la francesa), en grandes, medianas
y pequenas.

Los requisitos de clasificacién son:

e Tubérculos frescos, sin humedad en la su-
perficie, sin peladuras, sin sefiales de ojos
brotados o nacidos.

e Sanos, enteros, libres de dafios fitosanitarios
o producidos por maltrato, resistentes al tacto.

e Limpios, bien lavados, sin tierra adherida u
otros materiales indeseables.

e Sin olores, sabores extrafios y con la forma
y coloracién tipica de la variedad.




Clasificacion por tamano de la papa

. Didmetro ~ No. Tubérculos

Tamano | Peso aprox. EnGr. * 5 A
. : -aprox.Encm. - por bulto

0 Mayor a 150 Mayor a 12 Hasta 400 g
E
3
1 80 - 150 8-12 400 - 700 S
¥
2 40 - 80 5-8 700 - 1500 =
3 20-40 3-5 1500 - 3000 g
&
4 Menor de 20 Menos de 3 Mas de 3000 g
(]
a

Fuente: FEDEPAPA
Nota: La cantidad de niumero de tuberculos por bulto debe cefiirce a la norma ICONTEC

CARACTERISTICAS
FISICAS DE LA PAPA

Forma: Es una caracteristica varietal. Puede ser redonda, ovalada, oval aplanada,
rectangular, fusiforme, etc.; pero en términos generales las mas aceptadas para el
consumo humano y la industria son las formas redondas, aplanadas y ligeramente
alargadas. Las formas redondas y ovaladas son las mas aptas para procesos mecanicos
de lavado, pelado y cortado, para la papa frita en bastones que se usa en industria.
Tamafo: La industria prefiere los tubérculos de tamafio mediano a grande. El media-
no para “chips” y el grande para la papa frita en bastones. El tamafio pequeno es de-
seable para la papa enlatada. Para Colombia, se considera que el tamafio adecuado
debe tener un peso 6ptimo entre 8o g y 100 g.

El tamafo depende también de la variedad, del rendimiento obtenido y del nimero
de tubérculos por metro cuadrado, por lo tanto se puede regular en parte con la
densidad de poblacién y otras practicas culturales.




Color de la piel y la pulpa: La piel de la papa es frecuentemente de color amarillo. A veces
tiene color rojo y también existen variedades de piel violeta y multicolor con textura lisa
0 rugosa. El color de la pulpa varia del blanco al amarillo dependiendo de la variedad.

El color es una caracteristica que pesa mucho en la aceptacion del consumidor de la
papa fresca. Es importante tanto el color de la piel como el color de la pulpa. En Co-
lombia se prefieren los colores rojos y oscuros de piel y pulpa de color crema o amarilla.

Profundidad de los ojos: Pueden ser superficiales, semi-superficiales y profundos.
Son preferibles papas con ojos superficiales a medianos. Las papas con ojos profun-
dos acumulan mucha tierra en ellos y son dificiles de pelar.

Uniformidad: El tamario de los tubérculos es una caracteristica importante especial-
mente cuando se trata de papa para la industria; papa a la francesa y chips. Con
excepcion de la industria, para la obtenciéon de almidon, los diferentes tipos de papa
para proceso requieren de un tamafno uniforme.

EMPAQUE

El empaque constituye un factor primordial en el proceso de comercializacién. Para
los mercados especializados, se utilizan empaques que presentan la papa en cantida-
des pequefas, de acuerdo con las exigencias de los consumidores.
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Caracteristicas del empaque:

e Un buen empaque no debe dejar pasar [~
totalmente la luz ya que se puede producir
verdeamiento de los tubérculos.

e Deben tener tamanos que faciliten la ma-
nipulacioén, el cargue, el descargue y el arru-
me del producto.

® Deben poseer buena ventilacién, con el fin
de evitar la acumulacién de calor y de gases
(etileno y el biéxido de carbono).

* El empaque debe ser facil de transportar. Z/

44 gramos




e Debe ocupar menos espacio cuando este vacio que cuando esta lleno, ademas debe
ser facil de llenar, cerrar y arrumar.

e La capacidad del empaque debe estar
acorde con la demanda del mercado:
tener dimensiones y disefio compati-
bles con los sistemas de transporte, car-
ga y almacenamiento disponibles.

Tipos de empaques

* Sacos o costales: Representan un ele-
mento tradicional en el manejo de la
papa para consumo en fresco; son ralos o
tupidos. Existe una serie de caracteristicas
gue son comunes a los diferentes tipos de
sacos o costales tales como los requeri-
mientos generales de facilidad para el va-
ciado, cierre y descargue. Existen sacos de
fibra natural como el fique, y los de fibra
sintética de polipropileno.
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e Mallas y bolsas plasticas: De 1, 2, 5,10y
hasta 12.5 Kg para empacar papa lavada. Las bolsas deben poseer un calibre tal, que
soporten el peso y que sean barrera a los rayos ultravioletas para evitar e! verdea-
miento de los tubérculos, por contacto directo con la luz. Son utilizadas en mercados
especializados.

Empaque para exportacion: Para los mercados de exportacion se recomienda utili-
zar sacos de polipropileno bien tupidos de 50 kg. Deben llevar impresa la siguiente
informacion: tipo de producto, variedad, origen, peso, nombre del comercializador,
sello de marca, etiqueta cocida en la boca del costal y sello de certificado de calidad,
fecha de cosecha y lote.

CINTA PARA EMPAQUES DE PAPA EN FRESCO
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TRANSPORTE.

El medio de transporte utilizado para el
traslado de la papa desde los mercados de
origen hasta el destino final es el terrestre
en camioén doble troque, tractocamion y/o
convencional de 10, 20, 30 y 40 toneladas
(referencias: tractocamion 12.50 mts de lar-
go, 14.50 de largo de 3 ejes; 2.45 mts, 2.60
mts y 2.80 mts de alto). Los sacos de papa
normalmente se cargan a mano en camio-
nes de diferente capacidad, los tractoca-
miones de 40 toneladas tienen capacidad
para 800 bultos de 50 kg,

Q

(O}

S 0

|

29790 0

los camiones de 30 toneladas tienen ca-
pacidad para 600 bultos de 50 kg. Los ve-
hiculos deben poseer carpa de color cla-
ro para proteger la carga de la radiaciéon
solar, el viento, la lluvia y ademas deben
estar ventilados.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

Recomendaciones para el transporte
e Asegurarse que los vehiculos tengan un buen sistema de amortiguacion.

e El piso del vehiculo debe estar nivelado de tal forma, que se puedan manejar facil-
mente las estribas.

e El vehiculo debe estar siempre protegido de los rayos directos del sol.
® Se deben evitar movimientos bruscos de la carga.

e Es importante supervisar las maniobras de cargue y descargue para controlar los
dafos por golpes o heridas.
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ALMACENAMIENTO

La papa se puede conservar bien durante largos periodos de tiempo, a una tempera-
tura entre 4°Cy 5°C con una humedad relativa de 92%. En ambientes secos, la pérdi-
da de agua es mayor y los tubérculos se ablandan y se arrugan. El tubérculo no debe
estar himedo durante la conservacion, ya que el riesgo de putrefaccion es muy alto.
Almacenamiento a granel. Se utiliza en general para grandes voliumenes de papa
de una misma variedad o categoria. En este sistema es importante mantener los tu-
bérculos en buenas condiciones, la ventilacion es una de las que se puede efectuar
naturalmente o con aire forzado, se usa principalmente para volumenes pequefios,
mediante ductos de ventilacion en la base de los montones.
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En almacenes especializados se utiliza la ventilacién de aire forzado que consiste en sis-
temas de ductos (principales, laterales y de circulacion de aire). Su misién es inyectar aire
fresco, mezclado o de recirculacién al montén de papa lo mas uniformemente posibles.

Almacenamiento al aire libre. Son los métodos mas simples y baratos para el almace-
namiento de la papa durante cortos periodos de tiempo (1 a 3 meses). Al utilizar estos
métodos es importante proteger los tubérculos de la lluvia, el frio y la luz.

Almacenamiento en camellones. Consiste en dejar los tubérculos en el mismo surco
en el que se desarrollan las plantas del cultivo. El suelo debe ser permeable, con buen
drenaje para evitar inundaciones. Los tubérculos deben cubrirse con una buena capa
de tierra con el fin de protegerlos de accidentes climaticos, enfermedades y plagas.

Montones. Existen dos modalidades: montones sobre el nivel del suelo denominados “par-
bas” y el almacenamiento en montones con el piso bajo el nivel del suelo llamado “silo”.

Los silos y parbas se deben establecer en lugares secos sin riesgo de inundacion y cer-
ca de caminos. Sus dimensiones pueden variar desde 1.8 a 2.7 metros de ancho por 0.7
a 1.0 metros de alto. Se estima que un silo de 2.7 metros de ancho puede almacenar
una (1) tonelada de papa por cada metro de longitud. :




PROCESO DE
COMERCIALIZACION

e Un cultivo debe planearse, establecerse y administrarse, con el fin de lograr un pro-
ducto de calidad para un mercado objetivo, en un tiempo determinado.

e La aplicacién de tecnologias de produccion, cosecha y poscosecha, implica agregar-
le valor al producto y este debe ser recompensado con un mejor precio.

e Antes de producir identifique claramente: para quién va a producir, qué calidades
le exigen, cantidades y frecuencias de entrega, precios, forma de pago; es decir bus-
car un cliente y asegurar un mercado para el producto.
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e La produccion de papa de calidad, debe orientarse no sélo a los requerimientos de
los mercados especializados y de exportacion, sino también a aquella con destino a
la industria y los mercados locales y regionales.

EN LA COMERCIALIZACION DE
PAPA TENGA EN CUENTA:

e La organizacion de productores debe buscar aprovechar las oportunidades que
ofrece el mercado.

e Concertar con el comprador cantidades, calidades y frecuencias de entrega.

e Procurar siempre distinguirse por entregar un producto de excelente calidad, pre-
sentacion y calidad interna.

e Las alianzas productor/comercializador, productor/procesador, traen amplias ven-
tajas para ambas partes.

e Escuche a su cliente y tenga en cuenta sus sugerencias y recomendaciones.

e Campafias de degustacion y eventos promocionales garantizan los mercados e in-
centivan el consumo.
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Salud, Seguridad y bienestar
del cultivador de papa

* Todos los trabajadores se deben registrar en el sistema de seguridad social.

* Se capacitara a todos los trabajadores, en especial en manejo de agroquimicos /
fertilizantes, higiene y en primeros auxilios.

e La prioridad de los nifios es ir a la escuela y podran ayudar en el predio solo en ac-
tividades que no atenten contra su seguridad y el tiempo de estudio.

* Todo el personal que labore en el predio debe contar con un buen estado de salud.

e Al personal se le debe realizar minimo una vez al afilo un examen médico en donde
se certifique su buen estado de salud.

e El predio o finca debera desarrollar un programa de salud ocupacional.
* Se debe contar con un Plan de capacitacion permanente y documentado.

¢ Se debe contar con un Plan de manejo de emergencias o contingencias.

e El propietario o administrador y el personal que labore en el predio o finca deberan
cumplir con el marco legal vigente de trabajo.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos



¢Qué servicios deben asegurarse
para los cultivadores de papa?

o Los trabajadores tienen que contar con los equipos de protecciéon personal, sobre
todo para la aplicacién de productos quimicos y botiquin de primeros auxilios.

e Debe de haber bafios fijos o moviles, en numero suficiente para los trabajadores.

e Los bafios deben mantenerse limpios, en buen estado, ventilados y las puertas de-
ben cerrar bien.

e Los bafios deben contar con: Basurero, Papel higiénico, Lavamanos, Agua potable,
Jabén, Toallas.

Medidas de Higiene:

e Mantener un buen aseo personal.
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e Recuerde lavarse las manos después de usar los bafios

e Cuando se tiene enfermedades contagiosas o con sintomas (diarreas, vomitos, etc.)
no se debe manipular alimentos frescos.

DOCUMENTACION,
REGISTROSY TRAZABILIDAD.

En cada unidad productiva debe existir un Sistema de Documentacién disponible,
actualizado y conservado adecuadamente, dicho sistema debe estar conformado por
los procedimientos para todas las operaciones, instructivos de trabajo, registro de las
actividades realizadas, especificaciones y fichas técnicas actualizadas y por ultimo se
debe contar con un sistema de identificacion o codificacién para el desarrollo de la
trazabilidad o rastreabilidad.
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Ventajas del registro

e Conocer mejor su predio y su cultivo.

e Ahorrar dinero en la produccion.

e |[dentificar donde estan los problemas, plagas y enfermedades

e Mejorar la calidad del producto

Los registros deben hacerse todos los dias una vez terminada la tarea (fecha de siem-

bra, cosecha, aplicacién de agroquimicos, etc.). Los registros sirven para rastrear la
historia del producto, Por ello deben ser archivados al menos por 3 afios.

Registros del predio:

Financiador %

fedsipaoda
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* Nombre del lote

e Ubicacion

e Dueno del lote

e Nombre del técnico o administrador
e Superficie plantada

e Especie

e VVariedad utilizada

e Ao de aplicacion

Regisiros de Ingresos )4 Gastos:

* Precio y gastos en la compra de la semilla

e Precios y gastos en la compra de agroquimicos y fertilizantes
e Gastos en maquinarias

e Gastos en jornales de los trabajadores

e Gastos totales de siembra

e Gatos totales de cosecha

e Gastos en salud de la familia y los trabajadores

e Otros gastos (alimentacion, vestimenta, transporte, etc.)
e Ingresos por la venta del producto

e Ingresos por trabajos fuera del lote

e Otros ingresos

® Precios de venta del producto

Siembra y precosecha

e Cantidad de semilla sembrada. ¢

e Cantidad de dosis de aplicacién de agroquimicos, fertilizantes y/o abonos por cultivo.
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e Fecha de aplicacién de agroquimicos, fertilizantes y/o abonos.
e Nombre del agroquimico /fertilizante y de quien lo aplica.

¢ Origen del abono.
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e Nombre de los trabajadores del predio.

e Plaga o enfermedad que se combate.

Cosecha

* Fecha de la cosecha.

e Cantidad de producto cosechado.

e Cantidad de aplicaciones (agroquimicos, fertilizantes) totales hasta la cosecha.
e Cantidad de trabajadores involucrados en la cosecha.

e Despacho

e Fecha del despacho

e Cantidad de producto despachado

e Nombre del lote (origen)

e Nombre del comprador (destino)

e Numero de guia del despacho

e Nombre del transportista




TRAZABILIDAD

Norma técnica Colombiana NTC 5522 trazabilidad para frutas hortalizas y aromaticas.

Lote01:
Brécoli Lote 04:
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Es la capacidad de conocer la historia, la ubicacién y la trayectoria de un producto
o lote de productos a lo largo de la cadena de suministros en cualquier espacio de
tiempo, mediante procedimientos preestablecidos y sistemas de registro.
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NORMATIVIDAD AMBIENTAL (tomada de la guia ambiental Hortifruticola de Colombia)
Para entender la normatividad, primero es importante aclarar que:

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

AGUA

- Ley 373/97 por la cual se establece el uso eficiente y ahorro del agua

- Decreto 1449/77 por el cual se reglamentan parcialmente el inciso 1 del numeral 5 del
articulo 56 de la ley 135/61 y el decreto - ley 2811/74 y se establecen obligaciones en
materia de proteccion, conservacion y aprovechamiento de las aguas entre otros recur-
sos, en cabeza de los propietarios de predios rurales.

-Decreto 1541/78 por la cual se reglamenta la parte lil del libro Il del decreto-ley
2811/74 de las aguas no maritimas y parcialmente la ley 23/73

- Decreto 1594/84 por la cual se reglamenta parcialmente el titulo | de la ley 09/79 y ca-
pitulo Il del titulo VI parte Il libro Il y el titulo Il de la parte Il libro | del decreto 2811/74
en cuanto a usos del agua y residuos liquidos : ;

AIRE
- Resolucion 909/08 por el cual se establecen las normas de emision atmosférica
" para fuentes fijas

- Resolucion 910/08 por el cual se establecen las normas de emision atmosférica
para fuentes moviles

- Resolucion 532/05 por el cual se establecen requisitos términos, condiciones y
obligaciones para las quemas abiertas controladas, en aéreas rurales en actividades
agricolas y mineras




SUELOS

- Decreto 1449/ por el cual se reglamenta parcialmente el inciso 1
numeral 5 del articulo 56 de la ley 135/61 y el decreto-ley 2811/74 y se
establecen obligaciones en materia de proteccion, conservacion y.
aprovechamiento de los suelos entre otros recursos, en cabeza de los
propietarios de predios rurales

PLAGUICIDAS Y RESIDUOS PELIGROSOS
- Resolucion 693/07 por el cual se establecen criterios y requisitos que
deben ser considerados para los planes de gestion de devolucion de

productos posconsumo de plaguicidas
-Resolucién 3180/09. Criterios para manejo de envases, Viveros y pro-
pagacion de material vegetal.

PLAGUICIDAS Y RESIDUOS PELIGROSOS

- Resolucion 693/07 por el cual se establecen criterios y. requmtos que
deben ser considerados para los planes de gestion de devolucion de
productos posconsumo de plaguicidas '

-Resolucién 3180/09. Criterios para manejo de envases, Viveros y pro-
pagacion de material vegetal.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

INCENTIVOS TRIBUTARIOS

- Decreto 3172/03 y resolucion 136/04 por el cual se otorga
deduccion a la renta

- Decreto 2532/01 y resulucién 136/04 exlusion del IVA para equipos
de control y monitoreo

- Extencion del impuesto predial para conservacion

APROVECHAMIENTO FORESTAL

- Aprovechamiento forestal (terrenos privados y dominio publico
- Unicos

- Persistentes

- Domeésticos
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PROCESO: PLANTA DE ACONDICIONA-
MIENTO Y TRANSFORMACION DE PAPA

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos




DESCRIPCION:

1. TOLVA DE ENTRADA: La papa se descarga en la tolva, la cual tiene una banda trans-
portadora eléctrica que eleva la papa hasta la boca de la hidrolavadora de tambor.

2. HIDROLAVADORA DE TAMBOR: la papa ingresa al tanque cilindrico horizontal el
cual contiene agua. La papa se va desplazando hacia la salida del equipo y se fricci6-
nan entre si perdiendo la tierra que tiene adherida a la cascara.

3. HIDROLAVADORA DE CEPILLOS: En esta etapa la papa recibe un descarga de agua
atomizada por un tubo (flauta) y se va desplazando a través de cepillos que giran y
que limpian los ojos o espacios mas profundos del tubérculo.

4. PRESECADORA: la papa se desplaza por encima de los rodillos que estan cubiertos
con caucho absorbente; este recoge gran parte del agua y la descarga por la parte
inferior del equipo.

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos

5. SECADORA: la papa se eleva hasta la entrada del equipo a través de una banda
transportadora de cinta que se encuentra inclinada. La papa ingresa a la secadora
por la parte superior y se desplaza internamente por bandas metalicas que se en-
cuentran en el interior. Una corriente de aire caliente ingresa por la parte inferior del
equipo y entra en contacto con la papa, arrastrando el exceso de agua.

6. CLASIFICADORA DE CALIDAD: la papa que presenta dafo bioldgico es retirada
manualmente por una o dos personas que se ubican a cada lado del equipo.

7. CLASIFICADORA DE TAMANO: el equipo tiene varios orificios de diferentes tamafos;
mientras la papa se desplaza por el equipo, cae por los orificios de acuerdo a su tama-
Aoy finalmente se empaca en bultos o se envia directamente a la clasificadora de peso.

8. CLASIFICADORA DE PESO: la papa se eleva hasta la copa del equipo a través de
una banda transportadora inclinada. La papa ingresa a unas bandejas que la pesan y
el equipo automaticamente la selecciona de cada una de las bandejas y la envia por
grupos de acuerdo a la necesidad del cliente.

9. EMPACADORA DE MALLA: |a papa clasificada y pesada ingresa a la enmalladora.
Esta de manera automatica, la introduce en la malla, la grapa y le coloca la etiqueta.

T 7
2
2

S

S BPA 2
& @
D

SEGURIDA|

—————




CONCLUSIONES

LAS BPA CONSISTE EN HACER LAS CO-
SAS BIEN Y PODERLO DEMOSTRAR

ENTONCES QUE
AMIGO AGRICULTOR:

A qué nos podemos comprometer:
Con nuestro suelo ?
Con nuestras fuentes de agua?
Con el ambiente ?
Con el uso de plaguicidas ?
Con el uso de elementos de protecciéon ?
Con el manejo de envases ?
Con nuestras prdcticas de higiene ?
Con nuestra vivienda ?

cion de Cultivos
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FICHAS TECNICAS
VARIEDADES DE LA PAPA

VARIEDAD:

ALTITUD:

RANGO DE TEMPERATURA
PLUVIOSIDAD:

HUMEDAD RELATIVA:

HORAS LUZ
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VELOCIDAD DEL VIENTO

PERIODO VEGETATIVO:

PLANTA:

TUBERCULO:

BROTE:

GENETICA CRUCE
CARACTERISTICAS:

MATERIA SECA:

PERIODO DE REPOSO:
RENDIMIENTO:
PRODUCCION:

RESISTENCIA :

s
<
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&
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Obtentores: Universidad Nacional: Carlos Eduardo Nustes-Luis Ernesto Rodriguez - Nelson Estrada
Fedepapa: Sonia Lucia Navia y Agricultores Organizados de Narifio

Fuente: Dr. Carlos Nustes, Catalogo De Variedades De Papa 2010.

Criolla Galeras

2500-3000 Msnm

12¢°-20c¢°

400-800MM /Ciclo Del Cultivo.
70-80%

12 Horas

< 20km/Hora

130 Ddg

Porte Medio, Erecta, Buen Desarrollo De Follaje.

Redondo, Ojos Semiprofundos, Color De Piel Y Carne
Amarillo.

Color Morado.

S. Gonyocalyz (Var. Amarilla Tumbay) X S.Phureja (Criolla
Colombia).

Excelentes Condiciones Culinarias, Consumo En Fresco,
Aptitud Para Fritura En Hojuelas

22-25%
20 Dias
87%
32Ton/Ha

Pythophthora Infestans




CRIOLLA COLOMBIA

Fuente: Dr. Carlos Nustes, Catalogo De Variedades De Papa 2010

g

VARIEDAD: Criolla Colombia 5

ALTITUD: 2500-3000 Msnm S

RANGO DE TEMPERATURA 12c°-20c° E

PLUVIOSIDAD: 400-800MM /Ciclo Del Cultivo. C_Z

HUMEDAD RELATIVA: 70-80% g

HORAS LUZ 12 Horas E
g

VELOCIDAD DEL VIENTO < 20km/Hora 2

PERIODO VEGETATIVO: 120 Ddg

PLANTA: Porte Medio, Erecta, Buen Desarrollo De Follaje.

TUBERCULO: K?:\je;)rri}lc]o?' Ojos Semiprofundos, Color De Piel Y Carne

BROTE: Color lila.

GENETICA CRUCE Clon obtenido por rescate de variedades nativas.

CARACTERISTICAS: Excelentes Condiciones Culinarias, Consumo En Fresco,

Aptitud Para Fritura En Hojuelas.

MATERIA SECA: 22-25%
PERIODO DE REPOSO: 20 Dias

RENDIMIENTO: 87%

PRODUCCION: 32 Ton/Ha

RESITENCIA: Pythophthora Infestans

Obtentores: Universidad Nacional: Carlos Eduardo Nustes-Luis Ernesto Rodriguez - Nelson Estrada
Fedepapa: Sonia Lucia Navia y Agricultores Organizados de Narifio




PASTUSA SUPREMA

3

£ VARIEDAD:

(@]

- ALTITUD:

©

8 RANGO DE TEMPERATURA
&

é‘% PLUVIOSIDAD:

>

8 HUMEDAD RELATIVA:

] .

2 HORAS LUZ

2

3 VELOCIDAD DEL VIENTO
o

PERIODO VEGETATIVO:

PLANTA:

TUBERCULO:

BROTE:

GENETICA CRUCE

CARACTERISTICAS:

MATERIA SECA:
PERIODO DE REPOSO:
RENDIMIENTO:

PRODUCCION:

RESISTENCIA:

':\V'
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Obtentoretores: Universidad Nacional: Carlos Eduardo Nustes- Nelson Estrada
Fedepapa: Sonia Lucia Navia y Agricultores Organizados de Narifio

Fuente: Dr. Carlos Nustes, Catalogo De Variedades De Papa 2010.

Pastusa suprema

2600-3400 Msnm

12c°-20c¢°

600-1000mm /Ciclo Del Cultivo.
70-80%

12 Horas

< 20km/Hora

165-180 Ddg

Porte inter Medio, Erecta, Buen Desarrollo De Follaje
color verde intenso, buena floracién ausencia de frutos.

Redondo, Ojos Semiprofundos, Color De Piel Y Carne
Amarillo.

Color morado intenso.

[S.sto 230490 x S.phu (Yema De Huevo)] x ssp adg (Var.
Parda Pastusa)

Excelentes Condiciones Culinarias, Consumo En Fresco,
Aptitud Para Fritura En Hojuelas.

22-25%

20 Dias

87%
35-40Ton/Ha

Pythophthora Infestans
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BETINA

VARIEDAD:

ALTITUD:

RANGO DE TEMPERATURA
PLUVIOSIDAD:

HUMEDAD RELATIVA:
HORAS LUZ

VELOCIDAD DEL VIENTO

PERIODO VEGETATIVO:

PLANTA:

TUBERCULO:

BROTE:

GENETICA CRUCE

CARACTERISTICAS:

MATERIA SECA:

PERIODO DE REPOSO:

RENDIMIENTO:

PRODUCCION:

RESISTENCIA:

Obtentores: Universidad Nacional: Carlos Eduardo Nustes-Luis Ernesto Rodriguez - Nelson Estrada
Fedepapa: Sonia Lucia Navia y Agricultores Organizados de Narifio

Fuente: Dr. Carlos Nustes, Catalogo De Variedades De Papa 2010.

Betina

2600-3200 Msnm

12c°-20c°

400-800MM /Ciclo Del Cultivo.
70-80%

12 Horas

< 20km/Hora
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160 -180 Ddg

Porte Medio, Erecta, Buen Desarrollo De Foliaje. Verde
claro

Redondo aplanados, Ojos Semiprofundos, Color De Piel Y
Carne Amarillo.

Color lila claro.

phu col-125 x tbr WI (bulk)

Excelentes Condiciones Culinarias, Consumo En Fresco,
Aptitud Para Fritura En Hojuelas.

22-25%
20 Dias
87%

40-45 Ton/Ha

Pythophthora Infestans
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ROJA NARINO

VARIEDAD:

ALTITUD:

RANGO DE TEMPERATURA
PLUVIOSIDAD:

HUMEDAD RELATIVA:
HORAS LUZ

VELOCIDAD EL VIENTO

PERIODO VEGETATIVO:

PLANTA:

TUBERCULO:
BROTE:

GENETICA CRUCE

CARACTERISTICAS:

MATERIA SECA:

PERIODO DE REPOSO:

RENDIMIENTO:

PRODUCCION:

RESISTENCIA:

Obtentores: Universidad Nacional: Carlos Eduardo Nustes- Nelson Estrada
Fedepapa: Sonia Lucia Navia y Agricultores Organizados de Narifio

S
o
S BPA
&,
SEGURIDA

Fuente: Dr. Carlos Nustes, Catalogo De Variedades De Papa 2010

Roja Narifio

2600-3200 Msnm

12c®-20c°

400-800MM /Ciclo Del Cultivo.

70-80%

12 Horas
< 20km/Hora
165-180 Ddg

Porte Medio, Erecta, Buen Desarrollo De Follaje. Verde
oscuro

Redondo aplanados, Ojos Semiprofundos, Color De Piel Y
Carne Amarillo.

Color lila claro.

[87-502-41((tbr x adg) x adg (p.pastusa)] x [(384329.1 x ad
(waycha)]

Excelentes Condiciones Culinarias, Consumo En Fresco,
Aptitud Para Fritura En Hojuelas.

22-25%

20 Dias

87%

35-40 Ton/Ha

Moderada: Pythophthora Infestans




PLANES DE FERTILIZACION

Estos planes de fertilizacién tienen como base fundamental las BPA, y
estdn regidos bajo un pardmetro de proteccién a los recursos naturales
y una agricultura limpia

PLAN DE FERTILIZACION PARA CRIOLLA sp.
SOLANUM PHUREJA var. Colombia y Galeras.

ETAPA DDG EDAFICA FOLIAR OBSERVACIONES
PREPARACION -30 Incorporacién de
DEL SUELO enmiendas agricolas
(caldolomita,
35 bultos /ha
SIEMBRA 0 Incorporacion de abono Incorporar abono
organico organicos
lombricompuesto debidamente
180 gr /sitio compostados.
GERMINACION 20 ABONO QUIMICO:
RELACION: 1:1:1
30 gr /sitio
RETAPE 25 P 500 gr/200lI,

Ca 200gr/200lt,

Zn 100gr/200lt,

Mn 100gr/200lt
B 20gr/It

DESHIERBE 30 Balance
menores
500gr/200l|

APORQUE 40 Ca 400gr/200lt, Aplicaciones cada
Zn 200gr/200lt, tres semanas hasta
B 50gr/It comienzos de

' senescencia.

DESARROLO 60 Py K 500 gr/200l
100 Ca/200I

FLORACION 80 Py k 1000gr
/200!
B 50 gr/200I

Buenas Practicas y Planificacion de Cultivos
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PLAN DE FERTILIZACION PAPA sp. SOLANUM
TUBEROSUM var. PASTUSA SUPREMA Y ROJA NARINO.

ETAPA DDG EDAFICA FOLIAR OBSERVACIONES
PREPARACION -30 Incorporacion de
DEL SUELO enmiendas caldolomita:
25 bultos/ ha
SIEMBRA 0 Incorporacion de abono
organico.
200gr/sitio
GERMINACION 25 Incorporacion de abono P 500 gr/200I, La incorporacion de
quimico relacion: Ca 200 gr/200lt fosforo se puede
1:3:1 ; realizar asociada al
40 gr/sitio Zn 100gr/200lt, control de gusano
Incorporacion Elementos | Mn 100gr/200It blanco.
menores relacion: B 20gr/It
Menores balanceado
3 gr/sitio
RETAPE 30 P 500 gr/200], Se puede incorporar
Ca 200 gr/200lt | ac. Fulmicos y humicos
, de acuerdo a las
Zn 150gr/200lt, condiciones
Mn 150gr/200It eddficas del lote.
APORQUE 45 Incorporacién de abono
quimico relacion:
1:1:1, 20 gr/sitio
DESARROLO 60 NPK 10-30-10 +
ELEMENTOS
MENORES
Prefloracién 80 N, PYK
500gr/200It +
CA 200 gr/200lt
Floracién 100 PY K500
GR/200LT
Llenado de 120 PY K500
tubérculo GR/200LT
B 250gr/200It
Llenado de 140 P YK 500
tubérculo GR/200LT
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PLAN DE FERTILIZACION PAPA sp SOLANUM

TUBEROSUM var BETINA

ETAPA DDG EDAFICA FOLIAR OBSERVACIONES
PREPARACION -30 Incorporacién de
DEL SUELO enmiendas caldolomita:
30 bultos/ ha
SIEMBRA 0 Incorporacién de abono
organico.
250gr/sitio
GERMINACION 25 Incorporacién de abono | P 500 gr/200lI, La incorporacion de
guimico relacion: Ca 200 fosforo se puede realizar
1:3:1 gr/200It, asociada al control de
30 gr/sitio Zn gusano blanco.
Incorporacion 100gr/200lt,
Elementos menores Mn
relacion: 100gr/200It
Menores balanceado B 20gr/It
3 gr/sitio
RETAPE 30 P 500 gr/200lI, Se puede incorporar ac.
Ca 200 Fulmicos y humicos de
gr/200lt, acuerdo a las condiciones
Zn edaficas del lote.
150gr/200lt,
Mn
150gr/200lt
APORQUE 45 Incorporacién de abono
quimico relacién:
1:2:2, 20 gr/sitio
DESARROLO 60 NPK 10-30-10
+ ELEMENTOS
MENORES
11t/200It
Prefloracién 80 N, PYK
1000gr/200It
+ CA 200
gr/200It
Floracién 100 P Y K500
GR/200It
Llenado de 120 PY K 1000 Se realizaran minimo 3
tubérculo GR/200It aplicaciones boro
B 250gr/200It después de de pre
floracion.
Llenado de 140 P Y K500

tubérculo

GR/2001t
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MANEJO AMBIENTAL CULTIVO
DE PAPA GRANJA EXPERIMENTAL
FEDEPAPA OBONUCO-PASTO

Proceso de mejoramiento y modernizacion de la cadena agroindustrial de la papa bajo un marco de sosteni-
bilidad comercial socioempresarial, técnica y econdmica; utilizando al departamento de Narifio como piloto.

Recurso Impacto Acciones

Medidas Propuestas
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1.1. Posibilidad de
erosion (por practicas
de cultivos o altas
pendientes)

1.2. Suelos descubier-
tos (por preparacion de
cultivos)

1.3. Pérdida de materia
orgdnica (disminucion
de cobertura vegetal)

1.1.1 Nivelacién de terrenos
y drenajes para evitar
encharcamiento y a su vez
erosion de suelos.

1.2.1 Remocién leve del
suelo y control manual de
malezas.

1.3.1 El cultivo de Papa exige
una alta disposicién de mate-
ria organica, por lo cual las
aplicaciones que se Realizan
al cultivo, aumentan la dispo-
nibilidad de materia orgénica
en el suelo.

Se realizaron nivelaciones v,
drenajes en los predios que
tenian problemas de inundacio-
nes. Siembras en curva a nivel o
en contra de la pendiente.

Los terrenos se estan preparando
a medida que se tienen progra-
madas las siembras.

En la medida en que se realicen las
siembras se recomienda incorpo-
rar materia orgdnica antes de
realizar la siembra de la papa

1.4.1 Las aplicaciones de A medida de que apliquen los
1.4. Contaminacién por productos quimicos se plaguicidas y fertilizantes se
quimicos (abonos, harédn respetando la norma- ajustaran a la normay registros.
pesticidas) tividad de dosificacion y

s
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manejo de agroquimicos.




Agua

Fauna
y Flora

Salud
Humana

Contexto
Socio
Cultural

2.1. Alto consumo y
reduccion de los
volimenes de agua

2.2.Reduccién de la
capacidad de almace-
namiento de humedad
por pérdida de materia
organica

2.3. Polucién del agua
(abonos, pesticidas,
desechos, etc.)

4.1, Pérdida de la
biodiversidad por
establecimiento de
monocultivos

5.1. Enfermedades
causadas por utiliza-
cién de agroquimicos

6.1. Introduccién de
practicas de cultivo, de
trabajo y de procesa-
miento nuevos o
ajenos a las culturas y
tradiciones locales

2.1.1 El riego se implemen-
tara Unicamente si es

estrictamente necesario, se
hara uso racional del agua.

2.2.1 Manejo adecuado de los
residuos de cosecha median-
te el compostaje, aumentan-
do la disponibilidad de
materia organica en el suelo.

2.3.1 Disponer de los
envases de agroquimicos
en los centros de acopio de
las distintas unidades de
riego promovidos por ANDI.
“CAMPOLIMPIO”

4.1.1 Crear conciencia sobre
la rotacidn de cultivos,
tomando como alternativa
el sistema productivo papa
y otras hortalizas que
generen sostenibilidad en
el tiempo.

5.1.1 Capacitar a los
trabajadores en el manteni-
miento de equipos y
almacenamiento adecuado
de quimicos y fertilizantes,
disminuyendo la posibili-
dad de accidentes.

6.1.1 Capacitar y orientar a
los agremiados, hacia el
trabajo asociativo organiza-
do. Apoyando la implemen-
tacion de BPA en las
diferentes asociaciones.

Capacitaciones con trabajadores
en uso racional de los recursos.

Se ha capacitado a trabajadores
en la forma correcta de disponer
de los residuos de cosecha y
estiércoles mediante el compos-
taje realizado adecuadamente.
Se esta compostando los
subproductos de las explotacio-
nes agropecuarias y producien-
do lombricompuesto.

Se ha capacitado sobre el temay
se ha recomendado almacenar
adecuadamente segun la norma
los envases y plésticos de
agroquimicos.

Se rotan los cultivos tanto por
sostenibilidad como por manejo
de plagas y enfermedades.

Se realiz6 un dia de capacitacion
exclusiva para el uso seguro de
plaguicidas

Desde la primera ECA se ha
venido infundiendo la necesidad
de trabajar como asociacién,
para fortalecer todos los
procesos productivos y de
comercializaciéon
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Plaga/
enfermedad

Gusano blanco
prenotrypes
vorax UA:

2 IND/TRAMPA
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Polilla
guatemalteca
Tecia solanivora
1 ind/trampa

Pulguilla: Epitrix sp
UA:15 ind /trampa

PE EN PAPA SOLANUM
BEROSUM SFE GRANJA

PERIMENTAL FEDEPAPA

OBONUCO-PASTO

Control etolégico

1. Trampas de caida:
se ubican 10 trampas
por hectarea. (15 dias

después de la
siembra).

2. Cultivos trampa: se
realiza una siembra
de un cultivo alterno
en contorno del
cultivo principal, 15
dias antes de la
siembra.

1. Trampas de
feromona sexual.

1.Trampas de tapa: se
ubican 20 trampas/ha

Control cultural

1. Aporque lo mas alto
posible: el objetivo es
entorpecer al acenso

de lalarva oeladulto
hacia las hojas. Se lo
realiza alos 45 ddg

1. Aporque lo mas alto
posible: el objetivo es
entorpecer el acenso

de lalarva oeladulto
hacia las hojas. Se lo
realiza alos 45 ddg

2. Siembra de semilla
libre de la plaga.

3. Seleccion desinfec-
cién y buen bodegaje
de la semilla.

1. Manejo de riego.
2.Incorporacién de
azufre.

Control
Bioldgico

Hongos
biocontrolado-
res bauveria
bassiana.

Hongos
biocontrolado-
re: bauveria
bassiana

Liberacién de
avispas:

Control quimico

1. Después de agotar
los demas recursos,
esta como ultima
opcion el control
quimico:

Carbofuran: 100cc/20lt
Engeo: 20cc/20l1t
Regent: 20cc/20It

1. Después de agotar
los demas recursos,
estd como ultima
opcion el control
quimico:

Clorpirifox: 30cc/20It
inyeccion.(siembra y
aporque)
20lt

1. Después de agotar
los demas
recursos, estd como
Ultima opcion el
control quimico:

1. Lamdacialotrina:
15¢cc/20l1t
Dimetoato:
Cipermetrina
Deltametrina:



1. Trampa: manto
amarillo pegante:

Minador: Lyriomi-

za sp. _a E§’Eétic3:
10ind/trampa dimension 2*2 mt
, 8 trampas /ha.
b. Ambulante :

dimensidn: 10*3

Monitoreo
Gota: Phytoptho- medlantela
- observacién y
ra. infestans.
conteo por

unidad de area.

Monitoreo

ALTERI’\JARIA: : mediante la
Alternaria Solani  phcarvacion y

conteo por

unidad de éarea.

Monitoreo

s mediante la
RONA: Spongos-  gpservacion y

pora Subterranea. conteo por

unidad de area.

Buena fertilizacion, manejo
de riego, manejo de
hospedantes alternos.

Fertilizacién: incorpora-
cién balanceada de
azufre y moderar la

fertilizacion de
nitrégeno.

Eliminacién de residuos

de cosecha.
Cosecha oportuna.
No reutilizar empaques.

Fertilizacion: incorporacion
balanceada de azufre y
moderar la fertilizacion de
nitrégeno.
Eliminacion de residuos de
cosecha.

Cosecha oportuna.

No reutilizar empaques

1. Eliminacién De Residuos
de cosecha

2. Eliminacién de plantulas
enfermas.

3. Incorporacién de
enmiendas.

4. Evitar
encharcamientos.

5. Incorporacién de abonos
organicos.

6. Rotacion de cultivos.

7. Utilizar semilla libre de
enfermedades

Liberacién

enemigos

biolégicos:
avispas:

Infusiones de
altamiza y
eucalipto.

Infusiones de
altamiza y
eucalipto.

1. Lamdacialotrina:
15cc/201t
Dimetoato:
Cipermetrina
Deltametrina:

1. Después de agotar
los demas recursos,
estd como Ultima
opcién el control
quimico;

2. Preventivo: Manco-
zeb (1kg/200lt)
CURATIVO:
CYMOXANIL
DIMETOMORF
METALAXIL PROPINELO

1. Después de agotar los
demas recursos, estd
como Ultima opcion el
control quimico:

2. Preventivo: Mancozeb
(1kg/200It)
CURATIVO:

HEXACONAZOL
DIFECONAZOL
PROPINELO

1. Después de agotar
los demas recursos,
estd como Ultima
opcién el control
quimico:

2. Preventivo: Validazim
Carbendacim
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Monitoreo

PATA NEGRA: mediante la
Erwinia Carotovora ~ observaciony

conteo por

unidad de area.

Monitoreo
mediante la
observaciény
conteo por

MORTAJA:
Rosellinia sp

unidad de area.

Monitoreo
mediante la
observaciény
conteo por

RHIZOCTONIA:
rhizoctonia
solami

unidad de area.

Monitoreo
mediante la
observaciény
conteo por

CENICILLA:
oidium sp

unidad de éarea.

El cultivo es
altamente
susceptible a
malezas

Arvenses:
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1. Eliminacién De Residuos de
cosecha

2. Eliminacién de plantulas
enfermas.

3. Incorporacién de enmien-
das.

1. Eliminacién De Residuos de
cosecha

2. Eliminacién de plantulas
enfermas.

3. Incorporacion de enmiendas.

4. Evitar
er:charcamientos.

5. Incorporacién de abonos
organicos.

6. Rotacién de cultivos.

Utilizar semilla libre de
enfermedades

1. Utilizar semilla libre de
enfermedades.

2. Evitar sembrar en lotes de
sobrepastoreo

1. Manejo de riego.
2. Incorporacién de azufre.

3. Utilizar barreras vivas.

1. Deshierbe: a los 20ddg y
45ddg.

Preventivo:
Liberacion Kasugamicina
enemigos
biolégicos: Curativo:
avispas: Yodo

6. Después de agotar
los demas recursos,
estd como ultima
opcién el control
quimico:

4, Preventivo:
Carbendacim.
Hipoclorito de Sodio.
Validacién

7. Después de agotar
los demds recursos,
estd como ultima
opcioén el control
quimico:

5. Preventivo:
Moncut
Validazim + kasugami-
cina

Preventivo
azufre

Control Quimico:
Glifosato (Gramineas):
Antes de preparar
el lote




MANEJO INTEGRADO DE
PLAGAS EN EL CULTIVO DE
PAPA GRANJA
EXPERIMENTAL DE
OBONUCO FEDEPAPA

DEFINICIONES:

PLAGA:

Es todo individuo capaz de causar dafio econdmico en una explotacion.

ENFERMEDAD:

todo agente causal que produce dafo econémico en una explotacion.
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2QUE ES EL MANEJO 48%
INTEGRADO DE (@&
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PLAGAS Y ENFERMEDADES2 ()®
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El Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades, conocido también
como MIPE, es un enfoque que busca conjugar las ventajas de los
diferentes métodos de control antes sefialados, de acuerdo a las con-
diciones especificas de cada caso o cultivo.

De igual forma, supera el viejo concepto de erradicar o exterminar
todos los animales o insectos del campo de cultivo, buscando mas
bien mantenerlos en un nivel de poblacién que no ocasione dafos.

Debe resaltarse ademas que el MIPE, privilegia un enfoque preventivo,
es decir, la realizacién oportuna y adecuada de las practicas agricolas.




wv
o
>
=
=
)
v
°
=
o
o
©
o
=
c
B
a
>
wv
©
o
B
Q
\©
S
o
w
©
c
()
=
[20]

Segun el MIPE, la eleccion de uno o varios métodos debe sustentarse en
un conocimiento profundo sobre:

- el cultivo, su estado de desarrollo y sus niveles de resistencia y
tolerancia.

- la plaga o enfermedad, su ciclo de vida, los dafnos que causa, sus
habitos o preferencias y su nivel de vulnerabilidad.

Junto con la evolucién de la agricultura, a través del tiempo se han
ido desarrollando y aplicando diferentes métodos para enfrentar las plagas
y las enfermedades que atacan a los cultivos. En términos generales los mé-
todos existentes pueden agruparse en:

METODO DE
CONTROL PREVENTIVO:

También llamado Control Cultural, es uno de los métodos mas econo-
micos. Propone realizar las labores propias del manejo agricola de
manera efectiva y oportuna, para dificultar la aparicion y supervivencia
de plagas y enfermedades. De esa manera, el control preventivo supone
realizar a tiempo y adecuadamente la preparacién del suelo, los deshier-
bes, la fertilizacién adecuada, los cambios de surco o aporques, la
cosecha y los tratamientos propios de la post-cosecha.

METODO DE CONTROL
MANUAL O MECANICO:

Consiste en la colecta a mano de insectos, en estado de huevo, larvas o
adultos. Asimismo en retirar del campo de cultivo a las plantas enfermas
o las partes de algunas de ellas que estén afectadas por la plaga o enfer-
medad. Método de Control Fisico, es el que busca destruir la plaga
usando medios como el calor y el agua.




METODO DE
CONTROL BIOLOGICO:

Es el que enfrenta plagas y enfermedades usando organismos vivos,
sean estos animales, insectos, bacterias, hongos o virus. Se sustenta
en el hecho de que muchas especies de organismos se alimentan o
completan su ciclo de vida a costa de otros. Puede mencionarse que,
en el caso de los insectos benéficos, éstos pueden dividirse en pre-
dadores y parasitoides. Los insectos-benéficos-predadores son los que se
alimentan de otros insectos, como las mariquitas que comen pulgones.
Los insectos-benéficos-parasitoides, son aquellos que se alojan en otro
insecto alimentandose de él hasta matarlo, como las avispas Aphydius sp.
gue parasitan pulgones.

METODO DE
CONTROL ETOLOGICO:

Es el que se basa en el estudio del comportamiento y las preferen-
cias de cada plaga en sus diferentes estados. Este método en reali-
dad constituye un enfoque que enriquece los anteriores, al considerar
las horas de desplazamiento de los insectos, sus habitos alimenticios,
su preferencia por determinados colores, las condiciones que requie-
ren para aparearse, etc. Ademas, el control etolégico incorpora las
llamadas “trampas” para enfrentar a plagas y enfermedades, entre
las que destacan las trampas de luz, de color, de feromonas, ali- -
menticias, entre otras.
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METODO DE
CONTROL QUIMICO:

Como su nombre lo indica consiste en el uso de productos sintéticos o
quimicos, y que se recomienda sélo para los casos en que la plaga o
enfermedad ha alcanzado mayores niveles de gravedad. Cabe sefalar
que estos productos, entre los que se encuentran los insecticidas, fun-
gicidas, bactericidas, han evolucionado notablemente haciéndose mas
especificos para el insecto, hongo o bacteria que buscan combatir.



Todos estos métodos cuentan ademas con un conjunto de normas
y reglamentos de alcance nacional, que regulan las épocas de siem-
bra y cosecha, el uso de semillas, el ingreso de determinados productos
a zonas libres de plagas, entre otras practicas, a fin de establecer perio-
dos de campo limpio y cuidar la actividad agricola. A éste conjunto
de normas se le conoce como Método de Control Legal.

5QUE ES EL MANEJO
INTEGRADO DE
PLAGAS Y ENFERMEDADES?

El Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades, conocido también
como MIPE, es un enfoque que busca conjugar las ventajas de los
diferentes métodos de control antes sefialados, de acuerdo a las con-
diciones especificas de cada caso o cultivo.

Buenas Practicas y Pianificacion de Cultivos
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~ Actividad ; semanalmente |  Monitoreo Muestreo Cantidad

Visita al lote Si Si Si 2 Veces
Reporte de visita Si 2 Veces
Libros de campo Si 2 Veces

Recomendaciones y i o
modos de actuar eces

Reporte y control 2 Veces
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[ LISTADO DE PLAGUICIDAS USADOS EN EL CULTIVO ] >
[ NOMBREFINCA | | [cuttvo ] | [AREA I Z
| ASISTENTE TECNICO | | [LOTEN. ] | [N.DEPLANTAS ] m
[MUNICIPIO | | [VEREDA] | [VARIEDAD ] x
DOSIS
PRODUCTO PARA LA CATEGORIA | RECOMENDADA EN | RECOMEN |PERIODO DE |PERIODO DE
PROTECCION DEL GRUPO | MECANISMO DE [ INGREDIENTE [CONCENTRAC] TOXICOLOGI LA ETIQUETA DACION DE|CARENCIA/  |REINGRESO /
CULTIVO (PCC) QUIMICO ACCION ACTIVO ON % FORMULACION CA Cc/Gr/L ROTACION [Dia HORAS m

pOUl} N} US SP|OdLIBY SPO1PIR.I4 spuang sp| papd ‘odisibal ap sojpuwLIog

ANEXOS
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| FORMATO PARA REGISTRO DE SIEMBRA |
[NOMBRE FINCA | | [FECHA | ] [AREA [ |
| ASISTENTE TECNICO | | [LOTEN. | | [N. DE PLANTAS | |
[MUNICIPIO | | VEREDA | | [VARIEDAD [ |
FECHA DENSIDAD DE SIEMBRA ( m*m)
DISTANCIA ENTRE DISTANCIA N. DE FECHA POSIBLE
Dia | Mes | AREADELLOTE | METODO DE SIEMBRA PLANTA ENTRE SURCO | PLANTAS/HA |  DE COSECHA OBSERVACIONES

FEDERACION COLOMBIANA DE PRODUCTORES DE PAPA - FEDEPAPA - COMITE SAN JUAN DE PASTO
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| FORMATO APLICACION DE APLICACION DE PLAGUICIDAS J
[NOMBRE FINCA | | [FEcHA ] |  [AREA [ |
| ASISTENTE TECNICO | | [LOTEN. ] | [N.DEPLANTAS | |
[MuNiCIPIO | | |VvEREDA | ] [vARIEDAD [ |
BLANCO PRODUCTO CANTIDAD PERIODO DE |HORA DE
BIOLOGICO(Insect| COMERCIAL INGREDIENTE | DOSIS | APLICADA NOMBRE DEL EQUIPO CARENCIA/ |ENTRADA/ |FECHA PROBABLE
Dia| Mes | o, Enfermedad, APLICADO ACTIVO Gr/CaL | Gr/ceL OPERARIO UTILIZADO |METODO |Dia Hora DE COSECHA

FEDERACION COLOMBIANA DE PRODUCTORES DE PAPA - FEDEPAPA - COMITE SAN JUAN DE PASTO

ANEXOS
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L FORMATO APLICACION DE FERTILIZANTE LIQUIDOS Y SOLIDOS |
[NOMBREFINCA | | [FECHA l | [AREA [ |
[ ASISTENTE TECNICO | | [LOTEN. | | [N.DE PLANTAS | ]
Parda Suprema I:] Parda Basica l:] Betina D Roja EI Criolla D Capiro |:| Otra |:|

FECHA PRODUCTO APLICADO DOSIS UTILIZADA NOMBRE DEL METODO
Semana | Dia Nombre Comercial Concentracion Gr/planta Bulto/Ha |L/Ha OPERARIO Riego [Manual |Bomba de Espalda |Otro

FEDERACION COLOMBIANA DE PRODUCTORES DE PAPA - FEDEPAPA - COMITE SAN JUAN DE PASTO
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| LISTADO DE COADYUVANTES
[NOMBRE FINCA | | [FECHA | | [AREA |
[ ASISTENTE TECNICO | | [LoTEN. | | [N.DE PLANTAS |
[MUNICIPIO | | [VEREDA [ | [VARIEDAD |
CATEGORIA DOSIS
NOMBRE COMERCIAL INGREDIENTE ACTIVO CONCENTRACION % | FORMULACION | TOXICOLOGICA Cc/Gr/L OBSERVACIONES

FEDERACION COLOMBIANA DE PRODUCTORES DE PAPA - FEDEPAPA - COMITE SAN JUAN DE PASTO

ANEXOS
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CALIDAD DE LA SEMILLA

SISTEMA DE SIEMBRA:

RESPONSABLE: RESPONSABLE:
ASESORIA: ASESORIA:
SOPORTE
FECHA DEL | TECHA DOCUMENTOS NECESIDADES
et DE PROVEEDOR | CANTIDAD PUREZA TASA DE_ SUBTENTRTOREE e B ERCIEN
COMPRA VARIETAL | GERMINACION
PLAGAS | ENFERMEDADES | VIRUS (%) (%)

FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO
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TRATAMIENTOS A SEMILLAS

SISTEMA DE SISTEMA DE
TRATAMIENTO: TRATAMIENTO:
RESPONSABLE: RESPONSABLE:
ASESORIA: ASESORIA:
SOBRE EL TRATAMIENTO MOTIVOSDEL TRATAMIENTO( PLAGAS Y ENFERMEDADES IMPORTANTES) EVALUACION
VARIEDAD DOCUMENTOS
FECHA DEL BEL DEL SUSTENTA. | NECESIDADES
REGISTRO SENITEA OTRAS TRATAMIENTO e " | DEATENCION
FECHA | TIPO | PRODUCTO | CANTIDAD PLAGA ENFERMEDAD (S/N)

RAZONES

FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO

ANEXOS




PROTECCION DE CULTIVOS
ELEMENTOS BASICOS DE LA PROTECCION DE CULTIVOS

CRITERIOS DE CRITERIOS DE
PROTECCION: PROTECCION:
RESPONSABLE: RESPONSABLE:
ASESORIA: ASESORIA:
CRITERIOS PARA EMPLEAR UNPROTECTOR (S/N) ASESORIA EN MIP
- SE HASEGUIDO oTROs | DOCUMENTOS | oo
USO DE ESTRATEGIA ANTI SUSTENTA-
DE CRITERIOS NIVEL O UMBRAL L Ll _— CRITERIOS DE ATENCION
OBJETIVOS (MAXIMO, MEDIO, NEJO SISTENCIA NOMBRE PO-DE TORIDS
et INTEGRADO CALIFICACION
DE PLAGAS

FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO
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EQUIPO DE APLICACION

SISTEMADE

MANTENIMIENTO:

SISTEMA DE MANTENIMIENTO:

RESPONSABLE: RESPONSABLE:
ASESORIA: ASESORIA:
PROGRAMA DE PREPARACION DEL
MANTENIMIENTO VERIFICACION
PRODUCTOR EN LAS MEZCLAS, SE
EQUIPODE SIGUEN LAS DOCUMENTOS | NECESIDADES DE
RECHADE REGISTRG APLICACION P INSTRUCCIONESDE | SUSTENTATORIOS ATENCION
ULTIMO UETIMA: EN TIENE LA ETIQUETA (S/N)
VERIFICACION CERTIFICACION
MANTENIMIENTO g CALIBRACION e

FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO

ANEXOS




ENVASES VACIOS DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

CULTIVO
SISTEMA DE .
DISPOSICION: SISTEMA DE DISPOSICION:
RESPONSABLE: RESPONSABLE:
ASESORIA: ASESORIA:
GESTION DE ENVASES VACIOS (S/N) GESTION DE RECOLECCION Y ELIMINACION (S/N)
AGUADE | INSCRIT | ESTANEN
NO SE coN MINAR MEDIO | A PRESION -GUE A SISTE- ,CON Y GUARDAN LEGISLACION
REUSAN PER- ANBIENTE O TRES TAN- MAS ETIQUETA HASTA NACIONAL Y
SONAS VECES QUE OFICIA SY ELIMINACION LOCAL
-LES SEGURO
s

FEDEPAPA COMITE REGIONAL NARINO
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GLOSARIO

Acreditacion: evaluacion y reconocimiento formal de un programa, servicio, etc., por
conducto de una autoridad competente y reconocida.

Agua limpia: agua que no pone en peligro la inocuidad de los alimentos en las cir-
cunstancias en que se utiliza.

Agua potable: agua que cumple con las normas de calidad del agua para beber des-
critas en las Directrices de la Organizacion Mundial de la Salud (OMS) para la Calidad
del Agua Potable.

Analisis de riesgos: proceso que consta de tres componentes: evaluacién de riesgos,
gestion de riesgos y comunicacion de riesgos.

Arvenses: Malezas de cultivo.
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Buenas Practicas Agricolas (BPA): en el contexto del presente manual las Buenas
Practicas Agricolas (BPA) comprenden practicas orientadas a la mejora los métodos
convencionales de produccion y manejo en el campo, haciendo hincapié en la pre-
vencion y control de los peligros para la INOCUIDAD del producto y reduciendo, a la
vez, las repercusiones negativas de las practicas de produccién sobre el medio am-
biente, la fauna, la flora y la salud de los trabajadores.

Buenas Practicas de Manufactura o de Fabricacion (BPM/BPF): en el contexto del
presente manual las Buenas Practicas de Manufactura o de Fabricacion (BPM/BPF)
comprenden practicas destinadas a prevenir y controlar los peligros para la inocuidad
del producto, asociados a las fases relacionadas con la poscosecha del mismo, consi-
derando un minimo impacto de esas practicas sobre el medio ambiente, la fauna, la
flora y la salud de los trabajadores.

Cadena de frio: mantenimiento de temperaturas de refrigeracion apropiadas en toda
la cadena de manejo de un producto, para asegurar su calidad e inocuidad.

Certificacion: procedimiento mediante el cual una “tercera” parte garantiza por es-
crito que un producto, proceso o servicio cumple con las especificaciones de una
norma. La certificaciéon puede ser considerada como una forma de comunicacion en-
tre los actores de la cadena (productores-compradores, compradores-consumidores)
sobre la garantia de los requisitos de calidad e inocuidad de un producto.

Codigo de practicas: documento de aplicacion voluntaria, que ofrece un marco ge-
neral de recomendaciones que permite la adopcién uniforme por parte del sector al
que el cédigo esta destinado. Ofrece recomendaciones generales sobre practicas y
operaciones que deben implementarse, para lograr objetivos definidos.



Contaminante: cualquier sustancia no afadida intencionalmente al alimento, que esta
presente en dicho alimento como resultado de la produccion (incluidas las operaciones
realizadas en agricultura, zootecnia, y medicina veterinaria, fabricacion, elaboracion,
preparacién, tratamiento, envasado, empaquetado, transporte o almacenamiento de
dicho alimento o como resultado de contaminacién ambiental. Este término no abarca
fragmentos de insectos, pelos de roedores y otras materias extranas.

Contaminacion: la introduccion o presencia de un contaminante en los alimentos o
en el medio ambiente alimentario.

Desinfeccién: reduccién del numero de microorganismos presentes en el medio am-
biente por medio de agentes quimicos y/o métodos fisicos, a un nivel que no compro-
meta la inocuidad o la aptitud del alimento.

Higiene de los alimentos: comprende las condiciones y las medidas necesarias para la pro-
duccién, elaboracién, almacenamiento y distribuciéon de los alimentos destinados a garan-
tizar un producto inocuo, en buen estado y comestible, apto para el consumo humano.

Guachado: Sistema conservacionista de preparacion de lotes para siembra de papa
que se realiza en el departamento de Narifio. Se inicia con pastoreo de lotes descan-
sados y se cortan posteriormente con azadones o cutes, cespedones de aproximada-
mente 30 x 30 centimetros que se doblan hacia el surco para picarlos posteriormente;
de las calles se saca tierra para tapar la semilla que quedd en la unién de los cespe-
dones y adelantar las labores de atierre. Generalmente, los surcos o guachos estan
distanciados entre 1,10 y 1,40 metros y siguen la direccién de la pendiente pero no
se causa erosion por arrastre de agua o viento ya que no hay remocién de capas de
suelo. Para la siguiente siembra
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Idoneidad de los alimentos: la garantia de que los alimentos son aceptables para el
consumo humano, de acuerdo con el uso a que se destinan.

Inocuidad de los alimentos: la garantia de que los alimentos no causaran dafo al con-
sumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a que se destinan.

Insumos agricolas: todo material recibido (por ejemplo, semillas, fertilizantes, agua,
productos agroquimicos, etc.) que se utilice para la produccién primaria de frutas y
hortalizas frescas.

Limpieza: eliminacion de tierra, residuos de alimentos, suciedad, grasa u otras mate-
rias no aceptables.

Maximizacion de la calidad: en el contexto del presente manual esta expresion se refie-
re a las actividades relacionadas con el manejo del producto, destinadas a “realzar” los
atributos de calidad del mismo mediante, por ejemplo, el uso de tecnologias de posco-
secha. La maximizacion de la calidad es una estrategia para diferenciar el producto y
generar oportunidades de mercado. Es claro, sin embargo, que la calidad producida en
el campo, no se mejora: se “mantiene” y “realza” durante la poscosecha.
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Patégeno: cualquier agente biolégico que causa enfermedades en los seres humanos.

Plan de accién: acciones o recomendaciones que han de realizarse a fin de desarrollar, me-
jorar o corregir un programa orientado a asegurar la calidad e inocuidad de un producto.

Peligro: agente biologico, quimico o fisico presente en el alimento, o una propiedad
de éste, que puede provocar un efecto nocivo para la salud.

Procedimientos operativos estandar de saneamiento (POES): involucra la descripcién de-
tallada de los procedimientos de limpieza y desinfeccion con el objetivo de asegurar que se
realizan de forma correcta. Estos procedimientos deben estar totalmente documentados.

Producto fitosanitario: cualquier sustancia, agente bioldgico, mezcla de sustancias o
de agentes biolégicos, destinados a prevenir, controlar o destruir cualquier organis-
mo nocivo, incluyendo las especies no deseadas de plantas, animales o microorganis-
mos que causan perjuicio o interferencia negativa en la produccién, elaboracién o
almacenamiento de los vegetales y sus productos.

Produccién primaria: las fases de la cadena alimentaria hasta alcanzar, por ejemplo,
la cosecha, el sacrificio, el ordefo, la pesca.

Rastreabilidad/rastreo de los productos: la capacidad para seguir el desplazamiento
de un alimento a través de una o varias etapas especificadas de su produccion, trans-
formacion y distribucion.

Residuo de plaguicida: cualquier sustancia o agente biolégico especificado presente
en o sobre un producto agricola o alimento de uso humano o animal como conse-
cuencia de la exposicién a un producto fitosanitario. El término incluye los metaboli-
tos y las impurezas consideradas de importancia toxicolégica.

Residuo: se refiere a los restos que mediante una transformacién pueden ser reutili-
zados en el ciclo de produccién.(Ej: restos de cosechas o de labores culturales, abonos
compostados, etc.).

Riesgo: funcion de la probabilidad de un efecto nocivo para la salud y de la gravedad
de dicho efecto, como consecuencia de un peligro o peligros presentes en los alimentos.

Saneamiento: son las acciones destinadas a mantener o restablecer un estado de
limpieza y desinfeccidon en las instalaciones, equipos y procesos de elaboracion a los
fines de prevenir enfermedades transmitidas por alimentos.

Trazabilidad: conjunto de procedimientos que permiten tener un completo segui-
miento de la mercaderia desde el lugar de produccion, lote, establecimiento, etc.,
hasta el punto de destino. :
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